
с 29 августа по 4 сентября
[га —п о н е д е л ь н и к ]

КАНДЛ ■ОСТАНКИНО.
8.00 — 16.00 — Профилак­

тика. 16.00 -  Новости. 16.25 -  
•Джэт. 17.00. -  «Звездный 
час*. 17.40 — В эфире межго­
сударственная телерадио­
компания «Мир.. 18.00- Н о ­
вости. 1&25 — «Мир сегодня*.
18.40 — «Азбука собственни­
ка». 19.00 -  .Час пик*. 19.25 -  
^Ц «ая Роза*. Телесериал. 
1950 — «Человек кто, человек 
никто». О жизни заключен­
ных в зоне строгого режима в 
Ивановской области. 20.40 -  
•Спокойной ноте, малыши!» 
2L00 -  Новости. 2L80 -  «Мо­
нолог». 2140 — «Между йена- 
шкстью и любовью*. Михаил 
Зощенко. 2225 -  «Спортив­
ный уик-энд*. 22.40 -  Канал 
иллюзий. 2355 -  «Магик- 
шор. 00.00 -  Новости. (До 
0020).

КАНАЛ «РОССИЯ*
аОО -  16.00 -  Профилак- 

тика. 16.00 -  «Вести*. 16Л5 -  
«Спасение -911».

АБАКАН. 1710 -  Хабар- 
лар. 1720 _  .ГАИ сообщает». 
1730 — Новости. 17.45 -  Объ­
явления.

МОСКВА. 1750 -  Супер­
кубок Италии по футболу. 
«Милан>-«Сампдория.. Пере­
дача из Милана. 1-й тайм.
19.00 — «Вести.. 19.26 — Су- 
перкубог Италии по футболу. 
«Милан*-«Сам пдория». 2-й 
тайм. 20.15 — «Похищение ко­
ролевского рубина.. 
Худфильм из сериала «Эр- 
кюль Пуаро». 2L15 -  .Никто 
не забыт». 2125 — «Без рету­
ши.. 2220 -  Спортивная ка­
русель, 2230 — «Вести*. 
2250 — «Звезды говорят». 
2255 -  Джаз-клуб. «Свинг 
Давида ГЪлощекина». 2325 -  
■ЭКС*. 2335 — «О, счастлив­
чик, или Жизнь в стиле ОПП* 
(До 00.051

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ.
17.00-.. — Информ-ТВ. 

1710 — «Волшебная линия*. 
17.26 — «Немецкая волна*.
18.00 — «Адам и  Ева +.. 1830 — 
•Камилла, или Нераскрытые

тайны*. Премьера худ.филь- 
ма. (Италия). 25-я серия.
19.20 — «Рождение таланта». 
Мультфильм. 19.30 — Ин­
форм-ТВ. 19.45 — «Страсти». 
Худ фильм (Италия). 6-я се­
рия. 2120 — «Путешествие по 
Востоку». 2L35 — «Здесь мой 
причал». Худ.фильм. 2220 — 
Арутюн Акопян в фильме 
«Обыкновенные чудеса».
23.05 — «Дядюшка Ау». Мульт­
фильм 23.30 — Информ-ТВ.
23.55 — «Чудовище». Мульт­
фильм для взрослых. 00.05 — 
■Камилла, или Нераскрытые 
тайны». Премьера худ.филь­
ма. 25-я серия. 00.55 — «Дело в 
улице Лурсин». Телефильм 
по комедии Э Лабиша. 0L45 — 
«Телеслужба безопасности». 
0L55 — «Театральный би­
нокль». 02.25 — «Телемага­
зин». 0230 — «По всей России».
02.45 -  Информ-ТВ. 03.00 -  
«Спорт, спорт, спорт-». 0315 — 
■Ваш стиль». 03.20 — Музы­
кальное приложение к про­
грамме «Мир искусства». Пе­
вица Л.Мкргчян. (До 04.05).

3 0 - ВТОРНИК
КАНАЛ «ОСТАНКИНО»

6.30 — «Утро». 9.00 — Обзор 
рынка недвижимости. 915 — 
«Веселые нотки». 9.40 — «Ди­
кая Роза». Телесериал. (Две 
серии). 10.35 — «Лунная до­
рожка», «Туман в Лондоне». 
Мультфильмы. Ю.50 — «Дело». 
1100 — Новости. 1115 — Пере­
рыв. 16.00 — Новости. 16.25 — 
«Война го ботов». Мультсери­
ал. (Австралия). 16.50 — 
«Между нами, девочками».
17.05 — «Рок-урок». 17.40 — «За 
кулисами». Днепропетровск: 
шанс для процветания. Пере­
дача 1-я. 18.00 — Новости.
18.25 — «Спортивное обозре­
ние». 19.00 — - «Час пик».
19.25 — «Дикая Роза». Телесе­
риал. 19.55 — «Тема». 20.40 — 
«Спокойной ночи, малыши!» 
2100 — Новости. 21.30 — «Из 
первых рук». 22.25 — Хоккей. 
Международный турнир. Ку­
бок «Спартака». Звезды Рос­
сии — «Спартак» (Москва). 
0100 — IX телевизионный

конкурс молодых исполните­
лей эстрадной песни «Ялта- 
Москва -Транзит-94». (До 
0235).

КАНАЛ •РОССИЯ»
8.00 — «Вести*. 8.20 — 

■Подробности*. 8.30. — «Авто- 
миг*. 835 — ■Требуются- Тре­
буются—* 8.45 — «Формула. 
73(Ь. 915 — «Время деловых 
людей». 9.45 — Всемирные но­
вости Эй-Би-Си. 1010 -  «Без 
ретуши». 1105 -  «Телегазе­
та». 1110 — «XX век в кадре и 
за кадром». 1210 -  Всемир­
ная ярмарка «Российский 
фермер-94*. 1230 -  Перерыв.
16.00 -  «Вести.. 16.20 -  Музы­
кальный детский фестиваль 
«Екатеринбург—Москва*. 
Часть 1-л 16.50 -  Там-там 
новости. 17.05 -  «Новая ли­
ния».

АБАКАН. 17.50 -  Хабар- 
лар. 18.00 — «Эврика*. Пере­
дача молодежной редакции.
18.30 — «Туе тан мазы*. 

МОСКВА. 19.00 — «Вести». 
АБАКАН 1920 -  Ново­

сти. 19.35 — Информслужба 
■Факт». 2010 -  Объявления.

МОСКВА. 20.25 -  «АЛе- 
лентано — король всех глуп­
цов». Развлекательная про­
грамма. 22.05 — «Фильм-пре­
мьер». 2220 — Спортивная 
карусель. 2230 -  «Вести». 
22Я0 — «Звезды говорят».
23.00 — Чемпионат мира по. 
автогонкам в классе «Форму­
ла-1». (До 0110).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ*
17.00 — Информ-ТВ. 

1710 — «Волшебная линия». 
17*25 — «Немецкая волна».
18.00 — «Скорая помощь*.
18.30 — «Камилла, или Нера­
скрытые тайны*. Премьера 
худфильма. 26-я серия.
19.20 -  «День загадок». Мульт­
фильм. 1930 -  Информ-ТВ.
19.45 — «Верю в тебя». Теле­
фильм. 20.50 — «Телемага- 
зин». 20.55 — «Павловские му­
зы». Муз.фильм. 2145 -  «День 
рождения круглый год». 
2210 — «Человек слова». 
Худфильм для детей. 2235 -  
■Ваше право». 23.05 -  «Дя­
дюшка Ау в городе». Мульт­

фильм. 23.30 -  Информ-ТВ.
23.55 — «Русалка-балерина». 
Мультфильм для взрослых 
00.05 — «Камилла, или Нера­
скрытые тайны*. Премьера 
худфильма. 26-я серия. 
00.55 — «Однажды осенью*. 
Худфильм. 01.45 — «Теле­
служба безопасности*. 0155 — 
«Петр Мамонов. Искусство 
движения». 02.25 — «Телема* 
газин». 0230 — «Будни».
02.45 -  Информ-ТВ. 03.00 -  
«Спорт, спорт, спорт-». 0315 — 
«Ваш стиль». 03.20 — «Угрюм- 
река». Худфильм 1-я серия. 
(До 04.45). •

Г 31-СРВДА ]  

КАНАЛ «ОСТАНКИНО»
630 — «Утро». 9.00 — «Рос­

сийский дайджест». • 915 -  
«Соседи». Мультфильм. 930 — 
«Человек и закон». 9.55 — 
«Клуб путешественников».
10.45 — «Деловой вестник». 
1100 — Новости. 1110 — Пере­
рыв. 16.00 — Прямой репортаж 
о выводе российских войск из 
Германии. 16.00 — Новости.
16.25 — «Война гоботов». 
Мультсериал. 16.50 -  «Наш 
музыкальный клуб». 17.05 -  
■Летающий дом». Мультсери­
ал. (США). 17.40 — «За кули­
сами». Днепропетровск: шанс 
для процветания. Передача 
2-я. 18.00 — Прямой репортаж 
о выводе российских войск из 
Германии. 19.05 -  «Мир се­
годня». 19.20 — «Технодром». 
1930 -  «Вам, ветераны». Кон 
церт ансамбля песни и пля­
ски МВД России. 19.50 — «Ес­
ли-» 20.40 — «Спокойной но­
чи, малыши!» 21.00 — Новости.
21.20 — «В гостях у Муслима 
Магомаева». 00.00 — Новости. 
(До 00.55).

КАНАЛ «РОССИЯ»
8.00 — «Вести». 8.20 — • 

■Подробности». 830 — «Авто- 
миг». 8.35 — «Требуются... Тре­
буются—» 8.45 — «Формула- | 
730». 915 — «Время деловых i 
людей». 9.45 — Всемирные но- j 
вости Эй-Би-Си., 10.10 -  Худ | 
фильм «Санта-Барбара*. 362-я 
серия. 1100 — Всемирная яр­
марка. «Российский фермер- 
94*. 11.20 — Перерыв. 15.00 — 
■Вести». 15.20 — «Телегазета». 
1530 — Торжественная цере­
мония вывода российских 
войск из Германии. Трансля­
ция из Берлина. 17.45 — Там­
там новости. 18.00 — Музы­

кальный детский фестиваль 
«Екатеринбург—Москва». 
Часть 2-я. 18.30 — «Праздник 
каждый день».

АБАКАН. 18.40 -  Хабар- 
лар. 18.50 — «Стихийные бед­
ствия». Фильм по IX).

МОСКВА. 19.00 -  «Вести». 
АБАКАН. 19.20 -  Ново­

сти. 1935 — Фильм-концерт.
20.05 — Объявления.

МОСКВА. 20.15 -
Худфильм «Санта-Барбара». 
362-я серия. 2110 — Концерт.
21.30 — «Уходящая натура». 
22.15 — «Клип-антракт».. 
В.Казаченко. 2230 — «Вести».
22.50 — «Звезды говорят».
22.55 — Чемпионат России по 
футболу. «Спартак» (Москва)- 
«Спартак» (Владикавказ). 1-й 
и 2-й таймы. 00.40 — Спортив­
ная карусель. (До 00.45).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

17.00 -  Информ-ТВ 
1710 — «Волшебная линия».
17.25 — «Немецкая волна».
18.00 — «Скорая помощь». 
1830 — «Камилла, или Нера­
скрытые тайны». Премьера 
худфильма. 27 -я серия.
19.20 — «Кубик». Мультфильм.
19.30 -  Информ-ТВ. 19.45 -  
■Делай раз*. Худфильм. 
2110 — «Европейский калей­
доскоп». 2140 — «Расставаясь 
с фильмам». О творчестве 
ВЛСоловьева-Седого.
2210 — «Потрясающие при­
ключения мушкетеров». 
Мультфильм. 2330 — Ин- 
форм-ТВ. 23.55 — «Человек с 
детским акцентом*. Мульт­
фильм для взрослых. 00.05 — 
«Камилла, или Нераскрытые 
тайны». Премьера худ.филь- 
ма. 27-я серия. 01.05 — «Блеф- 
клуб». 01.45 — «Телеслужба 
безопасности». 01.55 — «Коро­
лева чардашам Телефильм- 
концерт. 02.10 — «Музыкаль­
ный момент». 02.25 — «Теле- 
магазин*. 0230 -  «Будни».
02.45 — Информ-ТВ. 03.00 — 
«Спорт, спорт, спорт-». 0315 — 
«Ваш стиль». 03.20 — «Угрюм- 
река». Худфильм. 2-я серия. 
(До 04.40).

1-ЧЕТВЕРГ
КАНАЛ «ОСТАНКИНО*

630 — «Утро». 9.00 — Обзор 
рынка недвижимости. 9.20 — 
«Посмотри, послушай». 9.40 — 
«Дикая Роза». Телесериал. 
1010 — «Звучит домра*.
10.25 — «Кавказ. Кабардино-

Балкария». Док.фильм.
10.45 — «Предприниматель». 
1100 — Новости. 1110 — Пере­
рыв. 16.00 — Новости. 16J25 — 
•Война гоботов». Мультсери­
ал. 16.50 — «Дети Москвы».
17.40 — В эфире межгосудар­
ственная телерадиокомпа­
ния «Мир». 18.00 — Новости.
18.25 — «Документы и судь­
бы». 18.50 — «Час пик*. 19.15 — 
«Дикая Роза». Телесериал.
19.40 — Репортаж о выводе 
российских войск из Герма­
нии. 20.05 — «Путешествие к 
знаниям». Развлекательная 
программа. 20.40 — «Спокой­
ной ночи, малыши!» 21.00 — 
Новости. 2130 — «Москва. 
Кремль». 2150 — «Чтобы по­
мнили..» Авторская програм­
ма Л.Филатова. 0035 — IX те­
левизионный конкурс моло­
дых исполнителей эстрадной 
песни «Ялта-Москва-Тран­
зит-94». (Закрытие конкур­
са). (До 02.40).

КАНАЛ «РОССИЯ»
8.00 — «Вести». 850 — 

'«Подробности». 830 — «Авто- 
миг». 8.35 — «Требуются- Тре­
буются-» 8.45 — «Формула- 
730». 915 — «Время деловых 
людей». 9.45 — Всемирные но­
вости Эй-Би-Си. 1010 — «Пое­
хали». Ю’-20 — Худ фильм 
«Санта-Барбара». 363-я серия. 
1110 — «Телегазета». 1115 — 
Всемирная ярмарка «Россий­
ский фермер-94». 1135 — Пе­
рерыв. 16.00 — «Вести». 16J20 — 
«Продленка». 16.50 — Там­
там новости. 17.05 — Новая 
линия. «Европа-Азия». 17.30 — 
«Будни». 18.10 — «Своя игра».
18.40 — «Праздник каждый 
день».

АБАКАН. 18.50 -  Хабар- 
лар.

МОСКВА. 19.00 -  «Вести».
АБАКАН. 19.20 -  Ново­

сти. 1935 — Объявления.
МОСКВА. 19.45 -  Худ 

фильм «Санта-Барбара». 363-я 
серия. 2035 — «Рубежи».
20.50 — «Прощай, Германия». 
Репортаж о проводах россий­
ских войск из ФРГ. 2135 — 
Чемпионат России по футбо­
лу. «Динамо» (Москва)—«Ро­
тор» (Волгоград). 1-й тайм.
22.30 — «Вести». 22.50 — 
«Звезды говорят». 23.00 — 
Чемпионат России по футбо­
лу. «Динамо» (Москва)—«Ро­
тор» '(Волгоград). 2-й тайм. 
2350 — Спортивная карусель.
23.55 -  «ЭКС». 0010 -  «Хро-

но». (До 00.40).
КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»
17.00 — Информ-ТВ. 

1710 — «Волшебная линия». 
17-25 -  «Немецкая волна».
18.00 — «Скорая помощь*.
18.30 — «Иконостас войны*.
18.45 — Урок немецкого язы­
ка. 19.00 — «Загадка бухты 
Кратерной». Телефильм 
1930 -  Информ-ТВ. 19.45 -  
■Лев Толстой», «Анафема». 
Худфильм. 2120 -  «Семь пят­
ниц на неделе». 2140 — «За­
помни, принцесса, или Тайна 
бабушкиной шкатулки». Пре­
мьера телеспектакля для де­
тей. 1-я и 2-я части. 22.40 -  
■Реформа и власть». 2310 -  
«Дедушкина дудочка*. Муль­
тфильм. 2330 -  Информ-ТВ. 
23-50 -  «Спорт, спорт, спорт-*. 
00.05 — «Человек с бульвара 
Капуцинов*. Худфильм 
0145 — «Телеслужба безопас­
ности*. 0155 -  «ГЬбой» Худ 
фильм. 0225 — «Телемага­
зин*.0230 — «По всей России*. 
02.45- -  Информ-ТВ. 03.00 -  
Спортивные новости. 0315 -  
«Ваш стиль». 0330 -  «Вечер­
ний звон*. Музланал. (До 
0415).

Г 2 -ПЯТНИЦА { 
КАНАЛ «ОСТАНКИНО»
• 630 -  «Утро*. 9.00 -  «Но­

вый старт*. 915 -  «Сорока». 
9-40 с- «Дикая Роза». Телесе­
риал. 1010 — «Лидия Скобли­
кова». Автопортрет. 10.45 — 
«Бизнес-класс». 1100 -  Ново­
сти. 1110 — Перерыв. 16.00 — 
Новости. 16.25 -  Худфильм 
«Проданный смех». 2-я серия. 
17.35 — «Летающий суслик». 
Мультфильм 17.50 -  «Азбука 
собственника». 1&00 -  Ново­
сти. 18.25 — «Кипр: перекре­
сток боли и надежды». 1&45 -  
•Человек и закон». 19.20 — 
«Дикая Роза». Телесериал.
19.50 -  «Поле чудес». 20.40 — 
«Спокойной ночи, малыши!» 
2100 -  Новости. 2130 — «Че­
ловек недели». 2150 -  
Худфильм «Каждому свой 
ад». (Франция, 1976 г.).
23.45 — «Проклятая книга». 
Мультфильм для взрослых. 
00.00 — Новости. 0020 — «По­
литбюро». 0115 — Чемпионат 
мира по водным видам спорта. 
(До 02.05).

КАНАЛ «РОССИЯ»
8.00 — «Вести». 8.20 —

«Подробности». 830 — «Авто- 
миг». 835 — «Требуются- Тре­
буются-». 8.45 — «Формула - 
730. 915 —. «Время деловых 
людей». 9.45 — Всемирные но­
вости Эй-Би-Си. 1010 — «Пое­
хали». 10.20 — Худфильм 
«Санта-Барбара». 364-я се­
рия. 1U0 — «Телегазета». 
1115 -  «САС». 12.00 -  Всемир­
ная ярмарка «Российский 
фермер-94*. 1220 — Перерыв.
16.00 — «Вести». 16.20 — «Еще 
не . человек». Худ.фнльм. 1-я 
серия. 1710 — «Совсем дру­
гие». 17.40 — Там-там ново­
сти. 17.55 — Новая линия. «Са­
ратовские интеллигенты».
18.40 — «Праздник каждый 
день».

АБАКАН 18.50 -  Хабар- 
лар.

МОСКВА. 19.00 -  «Вести».
19.25 — «М-трест».

АБАКАН 19.40 -  Ново­
сти. 19.55 — «Птицы нашего 
детства». Телефильм. 2010 — 
«Люди земли хакасской». На 
хакасском языке. 2030 — 
Объявления. .

МОСКВА. 20.40 -  Худ 
фильм «Санта-Барбара». 364-я 
серия 2135 -  «Торговый 
порт». 2230 — «Вести». 2250 -  
«Звезды говорят*. 2255 — 
Спортивная карусель 23.00 — 
«Тихий дом-. Программа 
СШолохова. (До 2350).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

‘ 17.00 — Информ-ТВ 
1710 — «Волшебйая линия»
17.25 — «Немецкая волна»
18.00 — «Скорая помощь»
18.30 -  «Кот и К». Мульт 
фильм 18.40 — «Юлька, Вась­
ка и другие». Телефильм для 
детей. 1910 — «Искусство Фе­
доскино». Док.фильм. 1930 — 
Информ-ТВ. 19.45 — «Человек 
с бульвара Капуцинов». 
Худфильм. 21.25 — «Телема- 
газин». 2130 — «Ловушка для 
Бамбра». ; Мультфильм 
2140 — «Запомни, принцесса, 
или Тайна бабушкиной шка­
тулки». Премьера телеспек­
такля для детей. 3-я и 4-я ча­
сти. 2255 — «Когда играет 
клавесин». Худфильм. 
2310 — «Ошибка дядюшки 
Ау». Мультфильм 2330 — Ин­
форм-ТВ. 23.50 — «Спорт, 
спорт, спорт-» 00.05 — «Баши- 
Ачук». Худфильм. 02.00 — 
«Телеслужба безопасности». 
0255 — «Телемагазин». 
0230 — «Будни». 02.45 — Ин­
форм-ТВ. 03.00 —Спортивные



новости. 0315 — «Ваш стиль». 
03.20 — ' «Бумажный тигр». 
Худ.фильм. (США). (До 03.05).

j 3 - СУББОТА 

КАНАЛ «ОСТАНКИНО»

7.30 — «Субботнее утро де­
лового человека». 8.15 — 
■Спорт-шанс». 8.45 — «Слово 
пастыря». Митрополит Ки­
рилл. 9,00 — «Марафон-15» — 
малышам». 9.30 — В эфире 
межгосударственная телера­
диокомпания «Мир». 10.45 — 
«Утренняя почта». 11Л5 — «Я — 
женщина». 11.45 — Новости 
культуры. 11.55 — «Смак». 
12.10 — «Телескоп». 12.40 — 
•Палитра». Поленов о Полено­
ве. 1315 — «Миниатюра». 
13.30 — «Москва. Белорусский 
вокзал». 13.45 — «Кэтвизл». Те­
лесериал для детей. 14.15 — 
«В мире животных», 15.00 — 
Новости. 15.15 — «Актеры и 
судьбы». Худ.фильм «В мерт­
вой петле». 16.45 — Ольга и 
Михаил Жемчужные в про­
грамме «Пой, гитара». 17.15 — 
«До и после™». 18.10 — 
Худфильм «Айвенго*. 3-я се­
рия. (США). 19.15 — Репортаж 
о встрече российских войск, 
прибывших из Германии. 
20.00 — «Счастливый случай».
20.45 — «Спокойной ночи, ма­
лыши!» 21.00 — Новости плюс. 
2L45 — Телесериал «Комис­
сар». 11-я серия. 22.45 — «Ака­
демия». 23.25 — Новости.
23.45 — «Говори мне о России». 
Концерт мастеров искусств, 
посвященный выводу россий­
ских войск из Германии. (До 
0L30). •

КАНАЛ «РОССИИ»

8.00 — «Вести». 8.20 — 
•Подробности». 8.30 — «Авто- 
миг». 8.35 .— Мульти-пульти. 
■Маленький Рыжик». Фильм 
1-й. 8J>5 — «Однажды.»» 9.25 — 
■Пилигрим». 10Л0 — Мульти- 
пульти. «Трудолюбивая ста­
рушка». 10.20 — «Карантин». 
Худ.фильм. 1L40 — «Амика ве- 
ритас». Телеконкурс юристов. 
12.25 — . «Клип-антракт». 
МЛПуфутинский. 12.30 — 
•Звезды Америки». 13.00 — 
«Вести». 13.20 — Всемирная 
ярмарка «Российский фер­
мер-94». 13.40 — «Ретро-шля­
гер». 1410 — «ФБР и мафия». 
Программа из цикла «По­
лиция США». 14.50 — «До Мос­
квы — далеко». 15.35 — «Тиши­
на 9». 16.20 — Премьера

док.фильма «Россия молодая». 
9-я серия. 17.15 — «Футбол без 
границ». 18.15 — Премьера 
мультфильма «Легенда о Гай- 
авате». (США). 19.10 — «Празд­
ник каждый день». 19.20 — 
■Устами младенца». 19.50 — 
Спортивная карусель. 20.00 — 
«Вести». 20.20 — «Звезды гово­
рят». 20.30 — «Аида». Фильм­
опера. 2215 — «Джентльмен- 
шоу». 22.45 — Программа «А».
23.45 — «Счастливы вместе». 
Худ.фильм. (США). (До 01.25).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

14.00 — «Час Фрейзера». 
Религиозная программа.
14.30 — «Волшебная линия».
14.45 — «Бумажный тигр». 
Худ.фильм. 16.35 — «В пере­
улок сходи Трехпрудный» 
«Настанет свой черед». Теле­
фильмы о творчестве МДве- 
таевой. 18.00 — «Скорая по­
мощь». 18.35 — «Республика 
ШКИД». Худфильм. 20.15 -  
■Вариации». Балет на музыку 
ЯС.Бизе. 20.30 — «Марианна 
Первая». Премьера мульт­
фильма. 13-я серия. 21.00 — 
«Автопилот». 21.15 — «Ромка, 
Фомка и Артос». Мультфиль­
мы. 1-я, 2-я и 3-я серии.
21.45 — «Клад рыцаря Мило- 
ты». Худ.фильм для детей 
23.05 — «Трамплин». Улыбка 
Джоконды. 23.30 — Информ- 
ТВ. 23.55 — «Экспресс-кино». 
00.15 — «Страсти». Телесери­
ал. 7-я серия. 01.55 — Б.Ти- 
щенко. Концерт для арфы с 
оркестром. 02.45 — Информ- 
ТВ. 03.05 — «Ваш стиль». 
03.10 — «Угрюм-река». 
Худ.фильм. 3-я серия. 04.15 — 
«История таблетки». Теле­
фильм. (Франция). 1-я часть. 
СЦо 05.15).

fl'^B O C K P E C E H bF j

КАНАЛ «ОСТАНКИНО»

8.15 — Олимпийское утро. 
8.50 — «Спортлото». 9.00 — «Ма­
рафон-15». 9.30 — «С утра по­
раньше». 10.00 — «Полигон».
10.30 — «Пока все дома». 
11.00 — «Хрустальный башма­
чок». 11.55 — «Экстро-НЛО». 
12.25 — «Здравствуйте». 
12.55 — «После Столыпина». 
Научно-популярный фильм. 
Часть четвертая. 13.55 — 
•Шпаргалка с подарком». 
Мультфильм 1410 — «Подвод­
ная одиссея команды Кусто». 
Док. сериал. 15.00 — Новости. 
15.35 — В эфире межгосудар­

ственная телерадиокомпания 
■Мир». 1710 — «Живое дерево 
ремесел». 1715 — «Несколько 
страниц из жизни призрака». 
Мультфильм. 17.40 — «Амери­
ка с М.Таратутой». 18.15 

. «Любовь с первого взгляда».
19.00 — Новости. 19.15 — «Вок­
зал мечты». Юрий Башмет.
19.55 — «Бомонд». 20.10 — Жан- 
Поль Бельмондо в худ.фильме 
■Веселая Пасха». 22.00 — «Вос­
кресенье». 22.55 — Хоккей. 
Международный турнир Ку- 
бор «Спартака». Финал. (До 
01.35).

КАНАЛ «РОССИЯ»
8.00 — «Вести». 8.20 — «Ав- 

томиг». 8.25 — Мульти-пульти. 
«Маленький Рыжик». Фильм 
2-й. 8.45 — «Здорово живешь».
3.00 — «Веер». Первый дубль. 
9.30 — «Доброе утро, Европа». 
Музыкально-развлекательная 
программа. 10.00 — «Аты-ба- 
ты...» 10.30 — «Мировая дерев­
ня». 11.00 — КЛЧажейка. Ре­
портажи из Испании. 11.30 — 
«Она защищает Родину». 
Худ.фильм. 13.00 — «Вести». 
13.20 — Всемирная ярмарка 
«Российский фермер-94». 
13.40 — «НЕ вырубить-.».
13.55 — «В доме Гоголя». Автор 
и ведущий — И.Золотусский. 
14.25 — «Котлован». 
Док.фильм. 15.40 — Мульти- 
пульти. «Карлсон вернулся», 
«Как львенок и черепаха пе­
ли песню». 16.10 — «В мире жи­
вотных». 17.05 — «Городок». 
Развлекательная программа.

17.35 — «Праздник каждый 
день». 17.50 — «ГУфи и его ко­
манда», «Черный плащ». Мульт­
фильмы. 18.50 — «Богема». 
19,50 — Спортивная карусель.
20.00 — «Вести». 20.20 — «Звез­
ды говорят*. 20.30 — «Кино в 
сентябре». 20.45 — «Картина». 
Худфильм. 22.25 — «У Ксю­
ши». (До 22.55).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ*

14.00 — «Целительное сло­
во». Программа-богослуже­
ние. 14.30 -  «Клементина». 
Премьера мультфильма. 13-я 
серия. (Франция). 15.00 — 
«Экспресс-кино». 15.15 — «И 
снова оперетта». Фильм-кон­
церт. 16.00 — «Воскресный ла­
биринт». 17.30 — «Семь слонов».
18.00 — Романсы П.И.Чайков- 
ского в исполнении Г.Виш- 
невской. 19.40 — «Три синих- 
синих озера малинового цве­
та*. Мультфильм. 19.50 — 
«Двенадцать стульев». Фильм 
по мотивам романа ИЛльфа и 
Е.Петрова. 1-я и 2-я серии. 
2L50 — «Золотой ключ*.
22.00 — «Бросайка». 22.40 — 
«Исторический альманах». 
23.30 -  Информ-ТВ. 23.55 -  
«Санта Круз». Телеспектакль 
по мотивам пьесы М.Фриша. 
0125 — «Восемь дней надеж- 
,ды». Худ.фильм. 02.40 — «Ваш 
стиль». 02.45 — «Адамово ябло­
ко». 03.45 — «Угрюм-река». 
Худ.фильм. 4-я серия. (До 
05.05).

АБАКАН-ВИДЕОКАНАА

С 29 августа по 4 сентября 1994 г.
Студия «РИКО» выходит в 18 час.
Студия «НАСТ» выходит в 19 час.

Орбита «Сибирь» - после м/фильмов.

2 9 -ПОНЕДЕЛЬНИК Х/ф «Рожденная револю­
Мультфильм. цией». 1 и 2 серия.
Х/ф «Прости нас, мачеха Рос­
сия». 1 и 2 серия. 2 -  ПЯТНИЦА

Мультфильм.
3 0 -ВТОРНИК Х/ф «Чернокнижник-2».

Мультфильм. ' Х /ф «Лазерный взрыв».
Х/ф «Транзит» 1и 2 серия.

3 -  СУББОТА
31 -  СРЕДА Мультфильм.

Мультфильм. Х/ф «Мой новый пистолет».
Х/ф «Гита из Ситапура». (Ин­ Х/ф «Любовь-в опасности».
дия).

4 -ВОСКРЕСЕНЬЕ
1 -  ЧЕТВЕРГ Мультфильм.

Мультфильм. Х /ф «Зверобой». 1 и 2 серия.

РЕЦЕПТЫ  НЕ НА КАЖДЫ Й Д Е Н Ь

ДОМ АШ НЕЕ Я БЛ О ЧН О Е ВИНО
Лучше всего смешать яблоки разных 

сортов, причем следует иметь в виду, что 
из скороспелых летних, особенно слад­
ких, вино хуже, чем из осенних. Яблоки 
должны быть достаточно зрелы, а потому 
сорта, которые не успевают дозревать на 
деревьях, следует держать некоторое 
время в подвале, но отнюдь не следует 
употреблять и перезрелые.

Отобранные яблоки предварительно 
промывают в холодной воде и разрезают 
костяными (только не железными) но­
жами на несколько частей, причем по-

1 лезно очистить их немного от червото-
' чины, гнили и семян, кожу же очищать
2 не нужно. Затем яблоки размельчают в 

небольших, но высоких деревянных ка­
душках тяжелой трамбовкой. Чтобы при 
толчении не продавилось дно кадушки, 
следует подкладывать деревянный кру­
жочек. Всю деревянную посуду необхо­
димо брать чистую, лучше всего новую, и 
употреблять ее только для приготовле- 
нил вина.

Полученная мязга перекладывается 
в более просторную кадушку, где ее ос­
тавляют ка 1-2 дня и даже больше, бла­
годаря чему сок выжимается легче, но 
можно и тотчас приступить к выжима­
нию сока, для чего наполняют мязгой до 
половины прочный холщовый мешок, за­
ворачивают края мешка и помещают его 
под пресс. Придавливать следует, посте­
пенно до довольно сильного нажатия. 
Лучше всего, конечно, винтовым прес­
сом, из-под которого сок выливается в 
подставленный широкий сосуд, но если 
винтового пресса нет, то сок можно вы­
жать, сделав из двух досок толщиною в I 
вершок, шириною 5 вершков и длиною 
около 2 аршин две прочные лопаты, ко­
торые широкими концами связывают 
прочными веревками в виде шарнира 
так, что получится нечто подобное щип­
цам, которыми давят орехи. При помощи 
этого простого прибора сок выжимается 
тоже довольно чисто. К оставшимся вы­
жимкам можно прибавить немного ки­
пяченой воды, потолочь, и еще раз вы­
жать. Прибавлять нарочно воды к яб­
лочному соку не следует. Из четверика 
яблок получается до одного ведра соку.

Приготовив таким способом яблоч­

ный сок, который имеет совершенно 
мутный цвет, прибавляют к нему на 
каждое ведро около 5-6 фунтов сахара, 
причем сахар нужно раньше распустить 
на огне в небольшом количестве воды, 
дать остыть и затем уже влить в сосуд с 
соком.

Размешав жидкость, разливают ее в 
бочонки или двухмерные бутыли, но на­
полняют их не до краев, а оставляют 
свободное место для пены, которая об-

еазуется впоследствии при брожении, 
ледует заметить, что бочки следует 
употреблять только новые или из-под 

Еина. Старые бочки из-под вина необхо­
димо тщательно выполоскать горячей 
водой, причем полезно всыпать в бочку 
немного негашеной извести и снова вы­
полоскать. Если бочки, хотя бы и немно­
го, пахнут плесенью, то их необходимо 
выкурить серой, для этого нужно иметь 
небольшой железный ковшичек с до­
вольно длинной вертикальной ручкой. 
Ковшичек в печи накаляется докрасна, 
в него кладется кусочек серы, и он быс­
тро вставляется через пробочное отвер­
стие в бочку, где держится до тех пор, 
пока вся бочка не заполнится дымом, по­
сле чего ее затыкают пробкой, а через 
несколько часов снова выполаскивают.

Бутыли и бочки с налитым подсла­
щенным соком затыкают плотно бро­
дильными пробками, которые представ­
ляют собой обыкновенные большие 
пробки со вставленными в них стеклян­
ными трубочками. На эти стеклянные 
трубочки надеваются резиновые тру­
бочки, свободные концы которых ойу- 
скаюгся в подвешанные бутылочки с чи­
стой водой. Это делается для того, чтобы 
газ, образующийся при брожении сока, 
мог свободно через трубочки и воду про­
ходить наружу, тогда как наружный 
воздух проникнуть внутрь не может. 
Чтобы между пробкой и стенкой бочки 
не проходил воздух, следует это место 
залить сургучом.

Закупоренные таким образом бочки 
или бутылки ставят в теплое помеще­
ние с температурой в 15-20 градусов Р. 
Через несколько дней начинается бур­
ное брожение, которое длится две-три 
недели, иногда и дольше, а затем жид­
кость начинает постепенно светлеть, и

ШАШЛЫК

внизу получается осадок. Когда броже­
ние совершенно закончится, жидкость 
сделается прозрачной, что бывает обык­
новенно недель через шесть после нача­
ла брожения. Следует ее осторожно 
слить. Для этого бутыль или бочку ста­
вят на стол, а пустую бутыль, когда тре­
буется перелить жидкость, — на пол, и 
при помощи сифона припускают жид­
кость в нижнюю бутыль. Можно пользо­
ваться и простой резиновой трубкой 
около 2 аршинов длиною, один конец 
которой впускается в жидкость, а через 
другой конец следует высосать просто 
ртом воздух, и жидкость сама польется в 
нижнюю бутыль. Удобно на один конец 
резиновой трубки вдеть стеклянную 
трубку. Оставшееся сусло фильтруется 
или просто выливается. Следует заме­
тить, что слишком долго не нужно да­
вать вину стоять на сусле, а лучше пере­
лить его вскоре после тоге, как оло про­
светлеет. В противном случае вино по­
лучает неприятный вкус.

Бутылки и бочки с перелить»! вином 
затыкают, как и в первый раз, бродиль­
ной пробкой и ставят в более прохлад­
ное помещение с температурой около 
10-12 градусов Р, где оно должно просто­
ять еще около 6 недель, чтобы дать вину 
окончательно перебродить. Получается 
очень небольшой осадок, после чего уже 
совершенно готовое вино переливается 
в бутыли или опять в бочки, плотно за­
купоривается простыми пробками и вы­
ставляется в подвал.

Употреблять вино можно уже через 
1/2 года, но лучше продержать его по-’ 
дольше, так как со временем оно дела­
ется лучше. Если вино окажется слили 
ком терпким или кислым, то его следует 
подсластить. Для этого берут часть вина 
и в тазу на огне распускают некоторое 
количество сахарного песку и получен­
ным сиропом разбавляют по вкусу вино. 
Употреблять его в совершенно холодно»: 
виде. Со льдом оно еще вкуснее.

Составитель Н.ВИШНЯКОВА

П РИ М ЕЧ АН И Е: Вершок -  Ш  
см. А рш ин -  71,12 см. Четверик  -  

2 6 л.  Ведро -  12,3 л . Ф унт  -  W9,5 г 
Мера -  то же, что четверик. Г  Рео­
мюра -1 ^ 5 °  Цельсия.

обычной сковородкой или 
прогоревшим костром).

Готовый шашлык можно 
снять с вертела, положить н$ 
блюдо, полить маслом и гар­
нировать зеленым луком, по­
мидорами, нарезанными 
дольками и кусочками лимо­
на. Кроме того, на гарнир 
можно подать отварной рис ц 
отдельно сушеный барбарис 
или гранатовый сок.

Таким же способом шаш ­
лык можно приготовить из 
свинины. На 500 г свинины: 2 
головки репчатого лука, 100 г 
зеленого лука, 200 г помидо­
ров, 1/2 лимона, 1 ст. л. уксу­
са и 1 ст. л. масла.

(И з старых 
поваренных книг )

Сказать, что Зто куски 
жареного мяса, — значит, 
обидеть великолепное яство. 
Оно рождается благодаря 
особому способу приготовле­
ния, к тому же далеко не из

всякого мяса. Опыт многих 
народов отобрал такое: бара­
нина — окорок, спинная и по­
чечная части; говядина — вы­
резка; свинина — лучшие мя­
систые части плюс голова 
(точнее, шелковина). В шаш­
лык по-абхазски добавляют 
бараний ливер и жир, в шаш­
лык из говядины — хребто­
вый свиной шпиг, а в шашлык 
по-карски — бараньи почки. 
Обычно мясо нарезается ку­
сочками по 10-15 г., но в шаш­
лыке по-бакински они по 25 
г, а для шашлыка по-карски 
готовится порция из одного 
куска примерно 250 г.

Вот один из рецептов — 
не самый сложный.-

Баранину (почечную или. 
мякоть задней ноги) обмыть,- 
нарезать небольшими куска­
ми, сложить в посуду, посо­
лить, посыпать молотым пер­
цем, добавить мелко наре­
занный лук, уксус или чай­
ную ложку лимонного сока и 
перемешать. Посуду накрыть 
крышкой и на 2-3 часа выне­
сти в холодное место, чтобы 
баранина промариновалась.

Затем нанизать куски на 
металлический вертел впе­
ремешку с ломтиками лука. 
Жарить над горящими без 
пламени углями 15-20 мин., 
поворачивая вертел для рав­
номерного прожаривания. 
(Если жаровни нет! можно 
обойтись, на худой конец,


