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КАНАЛ «ОСТАНКИНО»

16.00 — Новости. 16.25 — 
«Наш музыкальный клуб».
17.00 — «Звездный час».
17.40 — В эфире межгосудар­
ственная телерадиокомпа­
ния «Мир». 18.00 — Новости.
18.25 — «Мир сегодня». 18.40 — 
«Азбука собственника».
19.00 — «Час пик». 19.25 — «Ди­
кая Роза». Телесериал.
19.55 — «Мы». Авторская про­
грамма ВЛознера. 20.40 — 
«Спокойной ночи, малыши!»
21.00 — Новости. 21.30 — 
«Встреча с А.ИСолженицы- 
ным*. 2150 — «Спортивный 
уик-энд». 22.05 — Открытие 
театрального сезона в Остан­
кино. «Театр+ТВ*. 22.55 — В 
гостях у Муслима Магомаева.
23.35 — «Новые обыватели». 
00.05 — Новости. 00.25 — Чем­
пионат мира по водным видам 
спорта. Синхронное плава­
ние. (До 01.10).

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести». 8.20 — «Ав- 
томиг». 825 — «Требуются... 
Требуются...» 8.35 — «Форму­
ла-730». 9.05 — «Время дело­
вых людей». 9.35 — Всемирные 
новости Эй-Би-Си. 10.00 — «В 
плену у юности своей.»» 
Докфильм. 10.30 — «Бизнес в 
России». 1L00 — «Телегазета». 
1105 — Крестьянский вопрос.
11.25 — «Человек из Лондона». 
Худ.фильм. (Чехословакия). 
1250 — Перерыв. 16.00 — «Вес­
ти». 16.20 — «Спасение-911».
17.15 — Там-там новости.

АБАКАН. 17.30 -  Хабар- 
лар. 17.40 — «Приключения 
Чипа». Мультфильм. 18.00 — 
«Молодой, да ранний». 18.35 — 
«Тамыр».

МОСКВА. 19.00 -  «Вести». 
АБАКАН 19.20 -  Ново­

сти. 19.35 — «ГАИ сообщает.-»
19.50 — Объявления,

МОСКВА. 20.00 -  «Экс­
пресс на Плимут». Худ.фильм 
из сериала «Эркюль Пуаро». 
2100 — «Хроно». 2130 — «Без 
ретуши». 2250 — «Вести». 
2250 — «Звезды говорят».
23.00 — Спортивная карусель.
23.05 — «Репортер». 23.20 — 
«Клип-антракт». КЛковлева.
23.25 — Док.фильм «Старо­

ста». (До 00.25).
КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

16.55 — Информ-ТВ.
17.05 — «Волшебная линия».
17.25 — «Камилла, или Нера­
скрытые тайны». Премьера 
худ.фильма. 31-я серия.
18.20 — «День Святого благо­
верного князя Александра 
Невского». Трансляция из 
Усть-Нжоры. 1910 — «Лето 
Эмильбека». Худ.фильм.
19.30 -  Информ-ТВ. 19.40 -  
«Адам и Ева +». 2010 — «Вниз 
по Волге-реке». Муз.фильм.
20.40 — «День Святого благо - 
зерного Александра Невско­
го». Трансляция из Усть-Ижо- 
ры. 2140 — «Страсти*. 
Худ-фильм. 8-я серия. (Ита­
лия). 2245 — «А я  иду». Поет 
МБоярский. 23.10 — «Боль­
шой фестиваль». 23.30 — Ин- 
форм-ТВ. 23.50 — «Спорт., 
спорт, спорт...». 00.05 — «Ка­
милла, или Нераскрытые 
тайны». Премьера худ.филь­
ма. 31-я рерия. 01.00 — «Вдоль 
да по речке». Мультфильм- 
концерт. 01.15 — «Телеслужба 
безопасности». 0125 — «Кон­
серватор». 01.55 — «День 
Святого благоверного к н я­
зя Александра Невского». 
Трансляцйя из Усть-Ижо- 
ры. 02.25 — «Телемагазин».
02.30 — «По всей России».
02.45 -  Информ-ТВ. 03.00 -  
Спортивные новости.
03.15 — «Ваш стиль». 03.20 — 
«Замри, умри, воскресни...» 
Худ.фильм. (До 0510).
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КАНАЛ «ОСТАНКИНО»

6.30 — «Утро». 9.00 — Обзор 
рынка недвижимости. 9.15 — 
«Дикая Роза». Телесериал.
10.10 — «Ты помнишь, това­
рищ.-» 10.50 — «Дело». 11.00 — 
Новости. 1110 — Перерыв.
16.00 — Новости. 1625 — «Вой­
на гоботов». Мультсериал.
16.50 — «Между нами, девоч­
ками...». 17.05 — «Рок-урок».
17.40 — «За кулисами». Земля 
и недвижимость. 18.00 — Но­
вости. 18.25 — «Голоса России». 
Поет Василий Овсянников.
18.40 — «Знак вопроса».
19.00 — «Час пик». 19.25 — «Ди­
кая Роза». Телесериал.

19.55 — «Тема». 20.40 — «Спо­
койной ночи, малыши!» 
2100 — Новости. 2130 — «Из 
первых рук». 2140 — «Гол».
22.10 — «Золотой шлягер».
22.55 — Футбол. Кубок УЕФА. 
1/32 финала. «Ротор» (Волго­
град) -  «Нант» (Франция). 
00.50 — «Пресс-экспресс».
01.00 — Новости. 0120 — «Вес­
тники». А.Сокуров. (До 0150). '

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести». 8.20 — 
«Подробности». 8.30 — «Авто- 
миг». 8.40 — «Требуются.» Тре­
буются™» 8.45 — «Формула - 
730». 9.15 -  «Время деловых 
людей». 9.45 — Всемирные но­
вости Эй-Би-Си. 10.10 — «Без 
ретуши». 11.05 — «Человек пе­
ред лицом вулканов». Пре­
мьера док.фильма из цикла 
«Мир вулканов». 11.35 — «Ре- 
псргер*. 11.50 — «Совершенно 
секретно». 12.25 — «Телегазе­
та*. 12.30 — Крестьянский 
вопрос. 12.50 — Перерыв.
16.00 — «Вести». 16.20 — «Солн­
це, музыка, Франция». 1-я 
часть 16.50 -  Там-там ново­
сти. 17.05 — «Новая линия».

АБАКАН. 17.50 -  Хабар- 
лар. 18.00 — «Слезы Уйбат- 
ской степи». На хак. языке.
18.30 ‘ — Информслужба 
«Факт».

МОСКВА. 19.00 -  «Вести». 
АБАКАН. 19.20 -  Ново­

сти. 19.35 — Объявления.
МОСКВА. 19.45 -  «Чис­

тыми руками». Худ-фильм. 
(Румыния). 21.15 — Реклама 

АБАКАН. 21.20 -  «Дале­
ко 'от Москвы», Принимают 
участие депутаты Совета Ф е­
дерации Федерального Со­
брания А.САсочаков . и 
Ю.С.Щапов. 2220 — Теле­
фильм. •

МОСКВА. 22.30 -  «Вес­
ти». 22.50 — «Звезды говорят».
22.55 — Чемпионат мира по 
автогонкам «Формула-1». 
Гран-при Италии. 23.55 — 
Спортивная карусель. 00.00 — 
«ЭКС». 0010 — «Петербург­
ские сезоны». Владимир Спи­
ваков. (До 0110).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

17.00 — Информ-ТВ.
17.10 — «Волшебная линия*.
17.25 — «Немецкая волна».
18.00 — «Скорая помощь».

18.30 — «Камилла, или Нера­
скрытые тайны». Премьера 
худ.ф ильма. 32-я серия.
19.30 — Информ-ТВ. 19.45 — 
«Конец сезона мороженого». 
Худ.фильм. 2110 — «Медный 
всадник». Читает ВЛарионов. 
2135 — «-Равняется любовь». 
Программа для подростков.
22.00 — «На-На» в Петербур­
ге. Передача 1-я. 22.40 — «От­
крываю для себя Россию». 
2310 — «Большой фестиваль».
23.30 -  Информ-ТВ. 23.50 -  
«Спорт, спорт, спорт...» 00.05 *- 
«Камилла, или Нераскрытые 
тайны». Премьера худ.филь- 
ма. 32-я серия. 01.00 — «На- 
На» в Петербурге. Передача
2-я. 01.30 — Ретроэкран. 
АЛ.Чехов. «Первый любов­
ник». 01.40 — «Телетекст».
01.45 — «Телеслужба безопас­
ности». 01.55 — «Без назва­
ния*. 02.15 — «ГЪгстер».
02.25 — «Телемагазин». 
0230 — «Будни». 02.45 — Пн- 
форм — ТВ 03.00 — Спортив­
ные новости. 03.15 — «Ваш 
стиль». 03.20 — «Двенадцать 
стульев*. Телеспектакль, л-я 
серия. (До 04.15).
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SoWCWBBOJOeOOO* WMOOQpOCOWaBPOWQWtOWOQWBW и Л'ЛЯ»

КАНАЛ «ОСТАНКИНО»»

6.30 — «Утро». 9.00 — «Рос­
сийский дайджест". 9.15 — 
«Семь дней с Морей». Мульт­
фильм. 9.30 — «Дикая Рр:?а». 
Телесериал. 9.55 — «Клуб пу­
тешественников’. 10.45 
«Деловой вестник*. 11.00 — 
Новости.. 11.10 — Перерыв.
16.00 — Новости. 16.25 — «Бой­
на гоботов'--. Мультсериал.
16.50 — «На бал}' у Золушки»'.
17.05 — ^Летающий дом». 
Мультсериал. 17.40 — В эфире 
межгосударственная телера­
диокомпания «Мир*. 18.0( — 
Новости. 18.25 — «Мир сегод­
ня». 18.40 — «Технодром».
19.00 — «Час пик». 19.25 — «Ди­
кая Роза». Телесериал.
19.55 — ' «Кинопанорама».
20.40 — «Спокойной ночй, ма­
лыши!* 21.00 — Новости.
21.30 — «Последний поклон». 
Иннокентий Смоктуновкнй. (
22.05 — «Пресс-экспресс»., 

. 2215 — А-Сорди в худ-фильме 
«Я и Катерина». 1-я и 2-я се­
рии. 00.20 — Новости. (До 
00.40).

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести». 8.20 — 
«Подробности». 8.30 — «Aj; го- 
миг». 8.40 — «Требуются-: Тре­
буются-» 8.45 — «Формула-

730». 9.15 — «Время деловых 
людей». 9.45 — Всемирные но­
вости Эй-Би-Си. 10.10 — Худ. 
фильм «Санта-Барбара».
11.00 — Футбол. Кубок УЕФА. 
«Текстильщик» (Камышин)— 
«Бекепгчаба» (Венгрия). 
1245 — «Клип-антракт». 
ЛЛортной. 12.50 — «Телега­
зета». 12.55 — Крестьянский 
вопрос. 13.15 — Перерыв.
16.00 — «Вести». 16.20 — «Солн­
це, музыка, Франция». 2-я 
часть. 16.50 — Там-там ново­
сти. 17.05 — «Дальний Восток».

АБАКАН. 17.55 -  Хабар- 
лар. 18.05 — «Ваш собесед­
ник». Принимает участие 
первый заместитель Предсе­
дателя Совета Министров РХ
В.М.Торосов. 18.50 — Теле­
фильм.

МОСКВА. 19.00 -  «Вести». 
АБАКАН 19.20 -  Ново­

сти. 19.35 — «Спортивный вес­
тник». 19.50 — Объявления.

МОСКВА. 20.00 
Худ.фильм «Санта-Барбара».
20.50 — «Никто не забыт».
21.00 — «На политическом 
Олимпе». 21.50 — «Хозяин».
22.20 — Спортивная карусель.
22.30 — ’Вести*. 22.50 — 
«Звезды говорят». 22.55 — 
Футбол. Кубок УЕФА. «Сэ- 
рен* (Бельгия)—«Динамо» 
(Москва). -00.50 — «ЭКС». (До 
01.00).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

17.00 -  Информ-ТВ 
’17.10 — «Волшебная линия».
17.25 — «Немецкая волна».
18.00 — «Скорая помошь*.
18.30 — «Камилла, или Нера­
скрытые тайны». Премьера' 
худ.фильма. 33-я серия.
19.30 — Информ-ТВ. 19.45 — 
«Сэр». Худ.фильм. 20.50 — 
«Сказки северных рек».
21.30 — «Тайна игрушек». 
Мультфильм. 21.35 — Урок 
немецкого языка. 2150 —

. «Лосенок», «Дилли-Далли в 
Муркин-парке», «Дилли-Дал- 
ли в Солнечном саду». Мульт­
фильмы. 22.20 — «Кто сегодня 
отсутствует». Худ.фильм.
23.05 — «Телетекст». 23.10 — 
«Большой фестиваль». 23.30 — 
Информ-ТВ. 23.50 — «Спорт, 
спорт, спорт...» 00.05 — «Ка­
милла, или Нераскрытые 
тайны». Премьера худ.филь- 
ма. 33-я серия. 0105 — «Блеф- 
клуб». 01.45 — /-Телеслужба 
безопасности». 01.55 — «Под се - 
кай*. Передача для рыболо­
вов. 02.10 — «Музыкальный 
момент». 02.25 — «Телемага­
зин». 02.30 — «Будни». 02.45 — 
Информ-ТВ. 03.00 — Спортив­

ные новости. 03.15 — «Ваш 
стиль». 0320 — «Двенадцать 
стульев». Телеспектакль. 2-я 
серия. (До 04.25).

Г'" 15— ЧЕТВЕРГ
КАНАЛ «ОСТАНКИНО»

6.30 — «Утро». 9.00 — Обзор 
рынка недвижимости. 915 — 
«Посмотри, послушай-» 9.35 — 
«Дикая Роза». Телесериал.
10.05 — «В мире животных».
10.45 — «Предприниматель».
11.00 — Новости. 1110 — Пере­
рыв. 15.20 — «Тепло олимпий­
ского огня». 16.00 — Новости.
16.25 — «Война гоботов». 
Мультсериал. 16.50 — Муль- 
титроллия. 17.05 — «..До шест­
надцати и старше». 17.40 — 
«Планета». 18.00 — Новости.
18.25 — «Монолог». 18.40 — 
«Загадка СБ*. 19.00 — «Час 
пик». 19.25 — «Дикая Роза». 
Телесериал. 19.55 — «Эксклю­
зив». 20.40 — «Спокойной но­
чи, малыши!» 21.00 — Новости.
21.30 ’ — «Москва. Кремль». 
2150 — Футбол. Лига чемпио­
нов. «Динамо» (Киев)—«Спар­
так» (Москва).: 23.50 — 
«Пресс — экспресс». 00.00 — 
Новости. 00.25 — «Я вам спою». 
Фестиваль «Оскольская ли­
ра». 00.50 — Футбол. Лига 
чемпионов. Обзор. (До 01.50).

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести». 8.20 — 
«Подробности». 8.30 — «Авто- 
миг». 8.40 — «Требуются... Тре­
буются...» 8.45 — «Формула- 
730». 9.15 — «Время деловых 
людей». 9.45 — Всемирные но­
вости Эй-Би-Си. 10.10 — «Пое­
хали». 10.20 — Худ. фильм 
«Санта-Барбара*. 11.10 — «За­
втрак для чемпионов». 11.40 — 
«Телегазета». 11.45 — Кресть­
янский вопрос. 12.05 — Пере­
рыв. 16.00 — «Вести». 16.20 — 
Студия «Рост». «Музыкальный 
класс». 16.50.— Там-там ново­
сти. 17.05 — «Штрихи к порт­
рету». «Вы нам писали».
17.50 — «Рубежи». 18.05 — 
«Будни».

АБАКАН. 18.45 -  Хабар- 
лар. 18.55 — Реклама.

МОСКВА. 19.00 — «Вести».
АБАКАН. 19.20 -  Ново­

сти. 19.35 — «Лиса». Мульт­
фильм. 19.45 — Объявления.

МОСКВА. 19.55 -  Пре­
мьера худ. фильм «Санта- 
Барбара».

АБАКАН. 20.50. — «От­
кровение». НА. Шварцман. 
2120 — «Будьте здоровы». 
Прямой эфир.

МОСКВА. 2215 -  «Клип- 
антракт». Юрий Шатунов.
22.20 — Спортивная карусель.
22.30 — «Вести». 2250 — 
«Звезды говорят». 22.55 — 
Сказки для родителей. 
2325 — «В сумерках в одино­
честве». 0010 — «Джентль­
мен-шоу». (До 00.40).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

17.00 — Информ-ТВ. 
1710 -f- «Волшебная лИния».
17.25 — «Немецкая волна».
18.00 — «Скорая помоЩь».
18.30 — «История русской 
усадьбы». Докфильм. 19.30 — 
Информ-ТВ. 19.45 — «Сердца 
четырех». Худ.фильм. 2120 — 
«Европейский калейдоскоп».
21.50 — «По секрету всему 
свету». 22.00 — «Ребятам о 
зверятах». 2220 — «Летаю­
щий суслик». Мультфильм.
22.30 — «Советы садоводам».
22.40 — «Реформа и власть».
23.10 — «Большой фестиваль».
23.30 -  Информ-ТВ. 23.50 -  
«Спорт, спорт, епорт._». 01.05 — 
^Берегись автомобиля». 
Худ.фильм. 0145 — «Теле­
служба безопасности». 01.55 — 
«О-ля- ля*. 02.25 — «Телема­
газин*. 02.30 — «По всей Рос­
сии».’ 02.45 — Информ-ТВ.
03.00 — Спортивные новости.
03.15 — «Ваш стиль». 03.20 — 
«Вечерний звон». Муз.канал. 
(До 04.20).
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КАНАЛ «ОСТАНКИНО»

6.30 — «Утро». 9.00 — «Но­
вый старт».- 9.15 -  «Сорока».
9.35 — «Сова». Мультфильм.
9.50 — «Дикая Роза». Телесе­
риал. 10J5 — «Помоги себе 
сам». 10.45 — «Бизнес-класс».
11.00 — Новости. 1110 — Пере­
рыв. 15.30 — Российский от­
крытый кинофестиваль «Ки- 
ношок-94». 16.00 — Новости.
16.25 — В гостях у сказки. 
Худ.фильм. «Сказка о звезд­
ном 'мальчике». 1-я серия.
17.50 — «Азбука собственни­
ка». 18.00 — Новости. 1825 — 
«Человек и закон». 19.00 — 
«Леонид Леонов. Здесь с моею 
болью обитаю я„» 1920 — «Ди­
кая '  Роза».' Телесериал.
19.50 — «Поле чудес». 20.40 — 
«Спокойной ночи, малыши!»
21.00 -  Новости. 2130 -  «Че­
ловек недели». 2150 — Теле­
сериал. «Улицы Сан-Франци­
ско». ! 2-я серия. 22.55 .. — 
:«Взгляд» с АЛюбимовым».
23.50 — «Пресс-экспресс». 
00.00 — Новости. 00.30 — Хок­

кей. Чемпионат МХЛ. 
ЦСКА—«Крылья Советов». 2-й 
и 3-й периоды. (До Q150). 

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести». 820 — 
«Подробности». 8.30 — «Авто- 
миг». 8.40 — «Требуются- Тре­
буются-». 8.45 — «Формула- 
730». 915 — «Время деловых 
людей». 9.45 — Всемирные но­
вости Эй-Би-Си. 1010 — «Пое­
хали». 1020 — Худ.фильм 
«Санта-Барбара». 1110 —

- «Пусть неудачник плачет».
12.05 — «Телегазета». 12.10,— 
Крестьянский вопрос. 12.30 — 
Перерыв. 16.00 — «Вести». 
1620 — «Еще не человек-2». 
Худ.фильм. 1-я серия.

АБАКАН 1715 -  Хабар- 
лар. 17.25 — «Вампиры Геоны». 
Мультфильм. 17.35 — «Мини­
страм с любовью».. О пробле­
мах развития туризма в Ха­
касии. 18.35 — Новости.
18.50 — Объявления.

МОСКВА. 19.00 -  «Вести».
19.25 — Худ. фильм «Санта- 
Барбара». 20.15 — «Экспо­
центр представляет». 20.30 — 
Кинофестиваль «День Побе­
ды». «Нашествие». Худ.фильм.
22.30 — «Вести». 22.50 — 
«Звезды говорят». 23.00—/X X  
век в кадре и за кадрам».
С.Бондарчук. 23.50 -  Футбол. 
Кубок кубков. ЦСКА — «(|>е- 
ренцвареш» (Венгрия).
01.40 — Спортивная карусо’ль. 
(До 01.45).

КАНАЛ «ПЕТКРБУР1

17.00 — 'Информ-ТВ.
17.10 — «Волшебная линия*
17.25 — «Немецкая вол’га».
18.00 — «Скорая помочь».
18.30 — «Новоселье у бра ца - 
Кролика», «Клад на пустыре». 
Мультфильмы. 18.50 — ̂ 'Сё-. 
ребряная поляна». Фш;>м- 
концерт для детей. 19.30. — 
Информ-ТВ. 19.45 — «Бере­
гись автомобиля». Худ.филэм.
21.15 — «Телемагазин». 2J.20
— «Под одной крьипей», «Jj§c- 
ные сказки». Мультфильмы. 
2150 ...— . «Дуэт молодых». 
Муз.фильм. 2225 — «Сказка 
за сказкой». Ответы на пцеь- 
ма. 2310 — «Большой фести­
валь». 23.30 — ..'йнформ-ф}.
23.50 — «Спорт, спорт, спорт-» 
00.05 — «О том, чего не былр». 
Худ.фильм. 01.25 — «Тристан 
и Изольда*. Фильм-балдт.
01.45 — «Телеслужба безопас­
ности». 0155 — «От первого ли­
ца». В передаче принимает 
участие председатель коми­
тета по печати и информации 
Б.С.Миронов. Прямой эфир.



02J25 - — «Телемагазин».
02.30 — «Будни». 02.45 — Ин- 
форм-ТВ. 03.00 — Спортивные 
новости. 03.15 — «Ваш стиль».
03.20 — «Парфюм». Худ.фильм. 
(До 0415).

I  * 17- СУББОТА ~
КАНАЛ «ОСТАНКИНО»

7.55 — «Субботнее утро де­
лового человека». 8.40 — 
«Спорт-шанс». 9 1 0 ,— «Слово 
пастыря». Митрополит Ки­
рилл. 925 — «Марафон-15»— 
малышам». 9.55 — Информа­
ционный выпуск «Спектр».
10.05 — «Голос Азии». Между­
народный конкурс популяр­
ной музыки и песни. Переда­
ча 1-л. 1125 — «Я — женщина». 
1L55 — «Утренняя почта».
12.25 — Новости культуры.
12.35 — «Смак». 12.50 — «Пре­
одоление*. 13.20 — «Авиакос­
мический салон». 13.35 — Ма­
лые города России. 14.05 — 
«Подводная одиссея команды 
Кусто». Док.сериал. 15.00 — 
Новости. 1515 — «Лабиринт».
15.25 — «Кэ твизл». Телесериал 
для детей. (Англия). 16.15 — 
«Играй, гармонь». 17.05 — «В 
мире -животных». 17.45 — IV 
Московский международный 
телевизионный музыкальный 
фестиваль «Ступень к  Парна­
су*. 17.55 — «Умники и умни­
цы». 18.40 — «До и после...*.
19.30 — Трехсерийный 
худ.фильм «Дело о похищении 
ребенка Линдберга». 2-я се­
рия. 20.40 — «Спокойной ночи, 
малыши!* 21.0С — Новости 
плюс. 2L45 — Трехсерийный' 
худфильм «Дело о похищении 
ребенка Линдберга*. 3-я се­
рия. 22.40 — Кабаре «Все звез­
ды». 23.25 — _ «Магик-шоу». 
00.00 — .Новости. 0015 — 
«Пресс-экспресс». 00.30 — «Ас­
тролябия». Ночной 'канал.
01.20 — «Авто-шоу». (До 01.35).

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести». 8.20 — 
«Подробности». 8.30 — «Авто- 
миг». 8.35 — «Неправдивая ка­
лика». Док.фильм. 8.55 — 
«День рождения Дональда 
Дака». 2-я часть. 9.25 — Муль- 
ти-пульти. «Рикки-Тикки-Та- 
ви», «Вот те на». 9.55 — «Пилиг­
рим*. 10.40 — «Аленький цве­
точек». Худ.фильм. 1155 — 
«Изабель». Развлекательная 
викторина. 12.40 — «СЕВ».
13.00 — «Вести». 13.25 — «Мир и 
зойна». 13.55 — «Звезды Аме­
рики». 14.25 — «Россия распя­
тая». 15.05 — «Обратный ад­

рес». 15.35 — «Футбол без гра­
ниц». 16.50 — «Вокруг света за 
80 дней». Премьера мульт­
фильма. (США). 17.45 — 
«Клип-антракт». НСенчукова.
17.50 — «Музыка всех поколе­
ний». 18.20 — «Устами младен­
ца». 18.50 — «Праздник каж­
дый день». 19.00 — «Аншлаг и 
К». 20 .00,- «Вести». 20.20 -  
«Звезды говорят». 20.30 — «Со­
вершенно секретно». 2105 — 
«Рукопись, найденная в Сара­
госе». Худ.фнльм. 1-я серия.
22.45 — «Фильм-премьер».
23.05 — Спортивная карусель. 
2310 — «Не ходите, девки, за­
муж». Худ.фильм. 00.20 — Про­
грамма «А». (До 0120).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

14.00 — «Час Фрейзера». * 
Религиозная программа.
14.30 — «Волшебная линия».
14.45 — «Парфюм». Худ.фильм.
16.35 — «Черепахи», «Муравь­
ишка .Типа», «Добрая сказка». 
Мультфильмы. 17.10 — «Озеро 
Лебединое». Фильм-концерт.
18.00 — «Скорая помощь».
18.30 — «Чужая родня». 
Худ.фильм. 20.10 — «Сказка — 
недосказка». Фильм-концерт. 
«Здесь могут водиться тигры». 
Мультфильм. 20.40 — «Мари­
анна Первая» Премьера 
мультфильма. 15-я серия. 
2105 — «Бросайка». 21.45 — 
«Кешка и маг». Худ.фильм для 
детей. 2215 — На политиче- 

.ском Олимпе. «Донское каза­
чество». 2310 — «Большой фес­
тиваль». 23.30 — йнформ-ТВ.
23.55 — «Экспресс-кино». 
0015 — «Страсти». Телесериал. 
9:я  серия.. 0155 — «Жульет 
Греко». Концерт в Концертном 
зале «Олимпия». Часть 1-я.
02.45 — Информ-ТВ. 03.05 — 
«Ваш стиль». 0310 — «Дом ки­
но». «Сойдя с небес обетован­
ных-.» (До 04.10).

. 'лт-
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КАНАЛ «ОСТАНКИНО»

7.50 — Олимпийское утро.
8.25 — «Спортлото». 8.35 — 
«Марафон-15». 9.05 — «С утра 
пораньше». 9.35 — «Полигон».
10.05 — «Пока все дома».
10.35 — «Утренняя звезда*. 
1125 — «Земля людей». 12.00 — 
«Зеркало». 12.45 — «Шпаргал­
ка с подарком». 13.00 — «Кино­
правда». Худ.фильм. «Искате­
ли счастья». (1936 г.) 15.00 — 
Новости. 1510 — В эфире меж­
государственная телерадио­
компания «Мир. 15.55 — «Аме­
рика с МТаратутой». 16.25 —

«Большой театр. Дни и вече­
ра». 1710 — «Клуб путешест­
венников». 18.00 — «Баскет­
больная лихорадка», «Настоя­
щие охотники за привидения­
ми». Мультфильмы. 19.00 — 
Новости. 1915 — «Поюг воро­
нежские девчата». 19.40 — 
«Живое дерево ремесел».
19.45 — «Бомонд». 20.05 — Бур­
виль в худ.фильме «Большая 
стирка». (Франция, 1970 г.)
22.00 — «Воскресенье». 22.55 — 
■Парад фестивалей». Вене­
ция. 23.00 — «Факел и балери­
на». Мультфильм для взрос­
лых. 00.00 — Новости. 00.15 — 
Футбол. Чемпионат России. 
«Локомотив» (Москва)—«Тек­
стильщик» (Камышин). 2-й 
тайм. (До 01.05).

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести». 8.20 — «Ав- 
томиг». 8.25 — «Лена и Рита». 
Док.фильм. 9.00 — «Однаж­
ды.-* Поет фольклорный ан­
самбль «Звонница». 9.30 — «До- 
брое"’утро, Европа». 10.00 — 
«Аты-баты...» 10.30 -  «Лад-га­
лерея*. Художник Олег Цел- 
ков. НОС) — «Провинциальные 
письма». 113С — «Абдуллад- 
жан, или Посвящается Стиве­
ну Саидбергу*. Худ.фильм.
13.00 — «Вести». 13.20 — «Шесть 
соток». 13.40 — «Здорово жи­
вешь». 13.55 — «Не вырубать...»
14.10 — «Шестое чувство».
14.35 — «В тени монастырских 
стен». 15.05 — «Ретро-шлягер».
15.35 — «Оружие и закон». 
Программа из цикла «По­
лиция США». 16.00 — «Взлет и

падение Джуди Гарланд». 
Программа ВЗульфа. 16.30 — 
«В мире животных». 17.25 — 
«Праздник каждый день».
17.40 — «Гуфи и его команда», 
«Черный злащ». 18.40 —* М- 
трест. 18.55 — «День рожде­
ния». Концерт Эдиты Пьехи.
19.50 — Спортивная карусель.
20.00 — «Вести». 20.20 — «Звез­
ды говорят». 20.30 — «Руко­
пись, найденная в Сарагосе». 
Худ.фильм. 2-я серия. 22.30 -  
«У Ксюши». 23.05 — «Полнолу­
ние». (До 00.05). ’ . '

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

14.00 — «Целительное сло­
во». ' Программа-богослузиз- 
ние. 14.30 — «Клементицц». 
Премьера мультфильма. 1§-я 
серия. 15.00 — «Экспресс-к ii- 
hc». 15.15 — «Осеннля дорогу к 
маме*. Короткометражной 
худ.фильм. 15.00 — «Воскрес­
ный лабиринт». 17.30 — «Семь 
слонов». 18.00 —. «Сказо’шое 
путешествие Бильбо Беггикса 
Хоббита". Телеспектакль для 
детей. 19.05 — «День рожде­
ния», «Ловись, рыбка*. Мул;.г- 
фильмы. 19.20 — «Золотой 
ключ». 19.30 — «Хохин крунт».
19.50 — •Телетекст». 19.55 — 
«Мария Стюарт». Опера С.С:;о- 
нимского. 2115 — «Историче­
ский альманах». 22.00 — Чем­
пионат Италии по футболу. 
2350 — Хореография Mopjica 
Бежара. 00.20 — «Телетек:; г». 
00.30 — НнфорМ-ТВ. 00.55 — 
«Тайна». Худфильм. 1 и 2 се­
рии. 0315 -  «Ваш стиль».
03.20 — «Адамово яблоко». (До
01.20).

АБАКАНтВИДЕОКАНАД
С 12 по 18 сентября 1994 г. '

Студия «РИКО» выходит в 18 час.
Студия «НАСТ» выходит в 19 час.

Орбита «Сибирь» -  после м/фильмов.

12 -  ПОНЕДЕЛЬНИК Х /ф  «Пепел». 1 серия. .
Мультфильм. Х /ф «Воешю-полевой романа.
Х /ф ‘- «Рожденная револю­ 16 -  п я т н и ц а  . ;
цией». 9 серия. Мультфильм.
Х/ф ’ «Рожденная револю­ Х /ф «Пепел». 2 серия.
цией». 10 серия. Х /ф «Никудышная*.
13 -  ВТОРНИК 1 7 -СУББОТА

Мультфильм. Мультфильм.
Х /ф  «Отцы и дети». 1 серия. Х/ф «Кроль».
Х /ф  «Отцы и дети». 2 серия. Х /ф «Все из-за денег».
14 -  СРЕДА ‘ 18 -  ВОСКРЕСЕНЬЕ .

Мультфильм. Мультфильм.
Х/ф «Океан». (Индия). Х /ф  «Подкидыш».
15 -  ЧЕТВЕРГ Х /ф «Хозяйка гостиницы».

Мультфильм..

Домашние заготовки
Ж Й  СОХРАНИМ 

АРОМАТ ЛЕТА
Ж алко, очень жалко расставаться с 

летом. И хоть Не хочется сегодня думать 
о зиме, а говиться к ней надо.

Сейчас время уборки овощей: кабач­
ков. патиссонов, баклажанов, перца. Что 
можно сделать из них? Очень хороши 
овощные смеси: рагу, пюре. Ко можно 
приготовить овощи и порознь.. Попро­
буйте воспользоваться предлагаемыми 
рецептами.

ФАРШИРОВАННЫЕ БАКЛАЖА­
НЫ. Подберите небольшие баклажаны. 
Отрежьте у них плодоножки и сделайте
3—4 горизонтальных надреза, не до кон­
ца. Посолите разрезы. Через два часа 
баклажаны отцедите, чтобы из них вы­
шел горьковатый сок, промойте в холод­
ной воде. Бланшировать 3 минуты в ки­
пятке, посоленном по вкусу, чтобы они 
слегка обмякли. После того, как они ос­
тынут, разрезы наполните смесью из мел­
ко наш инкованных моркови, сельде- 
рея(корни и листья), петрушки, измель­
ченного чеснока, горошин черного и ду­
шистого перца. Разрезы хорошо при­
жать. каждый баклажан обернуть и за­
вязать листьями сельдерея, чтобы начин­
ка не выступала наружу. Нафарширован­
ные баклажаны уложите в большие (3— 
5-литровые) банки, залейте вскипячен­
ным и охлажденным маринадом, приго­
товленным в соотношении Зл воды, Зл 
уксуса, 500 г соли. Маринад должен хо­
рошо пропитать баклажаны со всех сто­
рон.

Консервы закрывают пластмассовы­
ми крышками и хранят в темном про­
хладном месте.

ОВОЩНАЯ ИКРА. В широком мел­
ком сосуде подогреть 200 г растительно­
го масла и, когда над ним появится пар. 
погрузить в него мелко нарезанный лук. 
Когда лук станет золотистым ( ни в коем 
случае не поджаривать!), добавить мел­
ко нарезанных спелых помидоров. Сосуд 
накрыть крышкой и на слабом огне не­
много потушить помидоры. Затем однов­
ременно добавьте мелко нарезанные бак­
лажаны (вместе с кожицей), кабачки, 
сладкий перец (без семян) и натрите на 
крупной терке яблоки. Все это размешать 
и еще потушить на слабом огне, часто по­
мешивая. Когда баклажаны Ьтанут мяг­
кими, крышку сдвинуть, чтобы лишняя 
влага испарялась. Варить до загустения. 
В конце добавить черный перец и сахар. 
Кипящую икру разложить в банки, сра­
зу же их закупорить и стерилизовать на 
водяной бане 20 минут.

На 1 кг баклажанов надо 500 г  слад­
кого перца, 500 г  репчатого лука, 1 кг по­
мидоров, 150 г яблок, соль и сахар — по 
вкусу.

БАКЛАЖАНЫ ЖАРЕНЫЕ Моло­
дые баклажаны очищают от кожици и ре­
жут- в длину ломтиками толщиной 1 см. 
Посыпают солью для удаления горечи и 
ч'ерез 2 часа промывают. Затем обсуши­
вают и поджаривают в растительном

масле до подрумянивания. Обжаренные 
баклажаны плотно укладывают в банки, 
поливая каждый ряд маслом, в котором 
они жарились, и посыпая петрушкой. 
Стерилизуют 90 минут.

Между баклажанами можно уложить 
и жареные .перцы.

ИКРА ЗЕЛЕНАЯ- Молодые бакла­
жаны обжигают на жару или на листе 
жести, установленном под сильным пла­
менем, до полного смягчения мякоти. 
Затем баклажаны*отцеживают от сока, 
очищают от кожуры, режут мелкими ку­
сочками и разминают в деревянной по­
суде ( можно пропустить через мясоруб­
ку). Добавляют измельченный печеный 
зеленый перец, зелень петрушки и соль 
по вкусу. На 6 кг обожженных баклажа­
нов — 2 кг печеного перца. Стерилизу­
ют 60 минут.

СОЛЕНЬЕ ИЗ КАБАЧКОВ. Ото­
брать небольшие кабачки, обмыть и уло­
жить в стеклянную банку, проложив меж­
ду ними листья сельдерея, вишни и хре­
на. Прикрыть сверху опять-таки листь­
ями хрена. Сварить рассол ( вода и соль 
в соотношении 17:1), охладить и залить 
кабачки так, чтобы рассол их покрыл. Че­
рез 2 дня перелить рассол, то есть слить, 
процедить, перекипятить, охладить и 
опять залить кабачки. Через день еще раз 
повторить процедуру. После этого бан­
ки, не стерилизуя, поставить в холодное 
место (подпол, подвал, холодильник).

ИКРА ИЗ ПЕЧЕНЫХ КАБАЧ­
КОВ. Кабачки испечь в духозке до мяг­
кости, остудить, снять кожу, а мякоть раз­
мять в пюре. Добавить мелко нарублен­
ный, подрумяненный на подсолнечном 
масле лук, молотый перец, соль, сахар. 
Смесь уложить в банки, добавив в каж­
дую мелко порубленную зелень петруш­
ки и горячий томатный сок (можно на­
резанные, очищенные от кожицы по­
мидоры). Стерилизовать литровую бан­
ку 60 минут.

Ш И НЕМНОГО 
ПЕРЦА

ПЕРЕЦ. ЖАРЕННЫЙ В ПОД­
СОЛНЕЧНОМ МАСЛЕ.

Обмытые стручки проколоть иглой 
возле плодоножки и опустить на 1 мину­
ту в кипящее подсолнечное масло. Затем 
вынуть шумовкой и охладить. После это­
го уложить в стеклянную банку, проло­
жив между рядами дольки чеснока. По­
ложить гнет и залить рассолом, приготов­
ленным из равных частей уксуса и соли 
(по 50 г) и 1л воды. Сверху налить немно­
го подсолнечного масла. Банку накрыть 
бумагой, завязать и поставить в холод­
ное место.

ФАРШИРОВАННЫЙ КРУГЛЫЙ 
ПЕРЕЦ, МАРИНОВАННЫЙ. О то­
брать 3 кг крепких стручков круглого 
перца, обмыть и подсушить. Затем уда­
лить семена, разогреть 1/2 л подсолнеч­
ного масла и опустить в него один за дру­
гим подготовленные стручки. Затем вы­
нуть их шумовкой и уложить отверстием 
вниз на противень. Охладить.

Разобрать на кочешки цветную капус­

ту (2—3 головки), опустить в подсолен­
ный кипяток и быстро вынуть шумовкой.

Истолочь чеснок с  солью и  смазать 
им остывший перец. Затем в каждый 
стручок положить по кочешку цветной 
капусты. Подготовленный перец уло­
жить в банки и залить холодным мари­
надом, приготовленным из 2 л  воды, 1 л 
уксуса и 1 стакана соли. Придавить де­
ревянным кружочком и залить подсол­
нечным маслом. Сверху банку накрыть 
бумагой, завязать. Хранить в холодном 
месте.

КРУГЛЫЙ СЛАДКИЙ ПЕРЕЦ С 
МЕДОМ. Взять 3 кг крепких стручков 
красного или белого перца и хорошо 
обмыть. Срезать плодоножки до 1 см и 
проколоть вилкой.

Сварить рассол из 1 л уксуса, 1 л воды. 
1/8 л подсолнечного масла, 1/8 кг меда. 1 
стакана соли. 2 лавровых листьев, 7— 10 
горошин черного перца. Опускать по 
нескольку стручков в кипящий рассол и 
вынимать их шумовкой, как только рас­
сол снова закипит. Охладить и уложить 
в стеклянные банки. Залить остывшим 
рассолом и положить сверху венок из 
вишневых веток.

Вместо меда можно взять сахар из 
расчета 1 кусочек ( или ! чайн.л.) на 1 
■стручок перца.

КРАСНЫЙ ПЕРЕЦ М АРИНО­
ВАННЫЙ. Отобрать крепкие стручки 
перца, срезать плодоножки (оставив 1 см) 
и обмыть.

Сварить маринад из равных частей 
уксуса, воды и соли (по 1/2 стакана), 1—2 
стаканов подсолнечного масла, лаврово­
го листа и 5— 10 горошин черного пер­
ца. Опускать по нескольку стручков пер­
ца в кипящий маринад, вынимать их шу­
мовкой, когда маринад снова закипит. 
Затем охладить, а в маринаде отварить 
до мягкости морковь, нарезанную кру­
жочками.

Уложить стручки перца плотными 
рядами в банки, проложив между ними 
мбрковь, нарезанные соломкой корни 
сельдерея, дольки чеснока и крупно на-. 
резанную зелень петрушки. Залить ох­
лажденным маринадом, сверху налить 
подсолнечное масло слоем в 1 см.

ДУНАЙСКИЙ САЛАТ. Мясистые 
плоды сладкого красного перца очища­
ют от семян, нарезают полосками. До­
бавляют нарезанные зеленые томаты, на­
резанную же полосками морковь, кру­
жочками репчатый лук. Хорошо переме­
шивают овощи, солят по вкусу и укла­
дывают в банки, дополнительно помес­
тив в каждую по нескольку зерен душис­
того перца, гвоздики и листочку лавра. 
Заливают смесью растительного масла и 
уксуса, солят по вкусу. Срок стерилиза­
ции 25—30 минут.

Для приготовления 10 кг салата не­
обходимо: нарезанного красного перца
— 5 кг, зеленых томатов — 2 кг, морко­
ви — 2 кг. лука репчатого — 800 г, соли
— 200 г, уксуса — 0,7 л, растительного 
масла — 0,6 л.

Галина
ВОРОНЦОВА


