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КАНАЛ ОСТАНКИНО»

650 — «Утро*. 9.00 — «Де­
ловой вестник». 915 — «По­
смотри. послушай-». 9.40 — 
«Дикая Роза*. Телесериал. 
1010 — «Америка с М.Тарату- 
той». 10.45 — «Предпринима­
тель». 1100 — Новости. 1110 — 
Перерыв. 16.00 — Новости. 
1625 — «Кукла моей мечты*. 
17.00 — «Звездный час». 
17.40 — В эфире межгосудар­
ственная . телерадиокомпа­
ния «Мир». 18.00 — Новости. 
1825 — «Мир сегодня». 18.40 — 
«Азбука собственника*. 
1855 — «Час инк*. 19.20 — «Ди­
к ая  Роза». Телесериал. 19.50 — 
«Если-». Передача 2-я. 20.40 — 
«Спокойной ночи, малыши!» 
2100 -  Новости. 2130 -  
Встречи с АЛ.Солженицы­
ны^. 2L50 — «Крылья России». 
Праздник авиации в Тушино. 
2220 — Хит-парад «Останки­
но». 2310 — «Тело». 
Худфильм. 00.40 — Новости. 
(До 0100).

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести». 8.20 — «Ав- 
томиг». 825 — «Требуются- 
Требуются-» 835 — «Форму­
ла-730». 9.05 — «Время дело­
вых людей». 9.35 — Всемирные 

' новости Эй-Би-Си. 10.00 — 
«Обратный адрес». Ведущий 
ГДолгов. 10.30 — «Кошка, ко­
торая гуляла сама по себе». 
Мультфильм. 1145 — Кресть­
янский вопрос. 12.05 — Пере­
рыв. 16.00 — «Вести». 16.20 — 
«Спасение-911». 1715 — Там­
там новости. 17.30 — Мульти- 
пульти. «Малыш и Карлсон», 
«Чьи в лесу шишки?»

АБАКАН. 18.00 -  Хабар - 
лар. 1810 — «Ловись, рыбка». 
Мультфильм. 18.25 — «Жила- 
была «Саяночка». О молодеж­
ном танцевальном коллекти­
ве «Саяночка».

МОСКВА. 19.00 -  «Вести».
АБАКАН. 19.20 -  Ново­

сти. 19.35 — «ГАИ сообщает-». 
19.45 — Объявления.

МОСКВА. 19.55 -  «Ав­
густ-91- Это уже история». 
20.25 — «Дело о пропавшем 
завещании». Худ.фильм из се­
риала «Эркюль Пуаро». 
2125 — «Никто не забыт».

2130 — «Момент истины». На 
вопросы АКараулова отвеча­
ет ПЛысенко. 2215 — «ЭКС». 
2250 -  «Вести». 2250 -  
«Звезды говорят». 2255 — 
Спортивная карусель. 23.05 — 
«Прощание». ЕИСлячкин. 
2355 — «Репортер». 2350 — 
«Музыкальная кунсткамера». 
0050 — «ЮКатин-Ярцев. Па­
мяти мастера». (До 0135).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

17.00. -  Информ-ТВ. 
1710 — «Волшебная линия». 
1725 — «Немецкая волна». 
18.00 — «Румба, вальс и моло­
дость». Муз.фильм. 18.30 —. 
«Камилла, или Нераскрытые 
тайны». Премьера худфиль­
ма. 22-я серия. 1920 — «Почти 
невыдуманная история». 
Мультфильм. 19.30 — Ян- 
форм-ТВ. 19.45 — «Страсти». 
Телесериал. 5-я серия. (Ита­
лия). 2120 — «Соната для ры­
жей девчонки». Худфильм 
для детей. 22.25 — «Малино­
вая коппса». Телеспектакль 
для детей. 2310 — «Домик 
для всех». Мультфильм. 
23.30 -  Информ-ТВ. 23.55 -  
«Записки пирата». Мульт­
фильм для взрослых. 00.05 — 
«Камилла, или Нераскрытые 
тайны». Премьера худфиль- 
ма. 22-я серия. 00.55 — «Песни 
памяти моей». Фильм-кон­
церт. 0115 — «Враги». 
Худ.фильм. 01.45 — «Теле­
служба безопасности». 0155 — 
•Мир искусства». 0225 — «Те­
лемагазин». 02.30 — «Будни». 
02.45 -  Информ-ТВ. 03.00 -  
«Спорт, спорт, спорт-». 0315 — 
«Ваш стиль». 03.20 — Ф.МДо- 
стоевский. «Двойник». Теле­
спектакль. (До 04.35).
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КАНАЛ «ОСТАНКИНО»

6.30 — «Утро». 9.00 — Обзор 
рынка недвижимости. 915 — 
«Веселые нотки». 9.40,— «Ди­
кая Роза». Телесериал. 
10.05 — «Ты помнишь, това­
рищ?» 10.45 — «Дело». 11.00 — 
Новости. 1110 — Перерыв. 
16.00 — Новости. 16.25 — «Вой­
на гоботов». Мультсериал. 
16.50 — «Наш музыкальный 
клуб». 17.05 — «Ответы» 
17.40 — «За кулисами». 18.00 —

. Новости. 18.25 — «Документы 
и судьбы». 18.40 — «Знак воп­
роса». 19.00 — «Час пик». 
19.25 — «Дикая Роза». Телесе­
риал. 19.55 — Заключитель­
ный концерт лауреатов I 
Международного балетного 
конкурса «Майя-94». 20.40 -  
«Спокойной ночи, малыши!» 
2100 -  Новости. 2130 -  «Из 
первых рук». 2140 — Продол­
жение заключительного кон­
церта лауреатов I  Междуна­
родного балетного конкурса 
«Майя-94». 23.00 — Спортив­
ное обозрение. 2355 — «Я вам 
спою». 00.00 — Новости. 0020 — 
«Ультра». Худфильм. (Ита­
лия). (До 02.00)

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести». 820 — 
«Подробности». 850 — «Авто- 
миг». 855 — «Требуются- Тре­
буются...» 8.45 — «Формула- 
730». 915 — «Время деловых 
людей». 9.45 — Всемирные но­
вости Эй-Би-Си. 1010 — «Мо­
мент истины». 10.55 — «Клип- 
антракт». В1Сазаченко. 
1105 — «Солнечный ветер». 
1115 — «Джентльмен-шоу». 
1145 — «Телегазета». 11.50 — 
Крестьянский вопрос. 1210 — 
Перерыв. 16.00 — «Вести». 
1620 — «Такой возраст».
16.50 — Там-там новости. 
17.05 — Мульти-пульти. 
«Жил-был пес». 1715 — «Клуб 
путешественников». 18.00 — 
«Праздник каждый день».

АБАКАН. 1810 -  Хабар- 
лар. 1820 — Информслужба 
«Факт». 18.55 — Реклама.

МОСКВА. 19.00 -  «Вести».
АБАКАН. 19.20 -  Ново­

сти. 19.35 — Объявления.
МОСКВА. 19.45 -  «Наш 

сад»- 20.15 — «М-трест». 
2050 — «Судьба Золтана Кар- 
пати». Худ.фильм. 22.00 — 
«ЭКС». 2210 — «Рождение 
Эрота». Мультфильм для 
взрослых. 2220 — Спортивная 
карусель. 22.30 — «Вести».
22.50 — «Звезды говорят». 
23.00 — «Семь нот в тишине». 
Б.Окуджава. 23.30 — Концерт 
памяти Марии Каллас. (До 
00.55).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

17.00 — Информ-ТВ. 
1710 — «Волшебная линия». 
1725 — «Немецкая волна*.

18.00 — «Скорая помощь». 
1850 — «Камилла, или Нера­
скрытые тайны». Премьера 
худфильма. 23-я серия. 
1920 — «Добро пожаловать». 
Мультфильм. 1950 -  Ин­
форм-ТВ. 19.45 — «Кинфия». 
Худфильм. 20.45 — «Афри­
канская охота». Фильм о 
творчестве Н.Гумилева. 
2125 -- «Русские романсы. 
Исполняет И.Богачева». 
Муз.фильм. 2145. «Телемага­
зин» 2150 — «Капризка» 
•Мультфильм. 2210 — «Ребя­
там о зверятах». 22.40 — «От­
крываю для себя Россию». 
2310 — «Переполох*. Мульт­
фильм. 2350 — Информ-ТВ. 
2355 — «Невиданная, неслы­
ханная». Мультфильм для 
взрослых. 00.05 — «Камилла, 
или Нераскрытые тайны*. 
Премьера худфильма. 23-я 
серия. 0100 — «Здесь мой при­
чал*. Худфильм. 0145 — «Те­
леслужба безопасности*. 
0155 — Соловьиный романс». 
Муз.фильм. 0225 — «Телема­
газин». 0250 — «Будни*. 
02.45 -  Информ-ТВ. 03.00 -  
«Спорт, спорт, спорт...». 0315 — 
«Ваш стиль». 0320 — «Тени ис­
чезают в полдень». Худфильм. 
6-я серия. (До 04.30).

КАНАЛ «ОСТАНКИНО-

6.30 — «Утро». 9.00 — «Рос­
сийский дайджест». 915 — 
«Росомаха и лисица». Мульт­
фильм. 925 — «Заячья шко­
ла». Короткометражный 
худфильм. 9.55 — «Клуб путе­
шественников». 10.45 — «Де­
ловой вестник». 11.00 — Ново­
сти. 11.10 — Перерыв. 16.00 — 
Новости. 1625 — «Война гобо­
тов». Мультсериал. 16.50 — 
«Комикс-бум». 17.05 — Кон­
церт Государственного ака­
демического ансамбля танца 
Украины имЛВирского. 
17.40 — В эфире межгосудар­
ственная телерадиокомпа­
ния «Мир». 18.00 — Новости. 
1825 — «Вот такая она, Укра­
ина». Телефильм. 18.55 — 
Футбол. Прощальный матч 
Федора Черенкова. «Спар­
так» (Москва) — «Парма» 
(Италия). 20.40 — «Спокойной 
ночи, малыши!» 2100 — Ново­
сти. 2130 — «Монолог». 21.40 — 
«Для вас поют звезды Украин­
ской эстрады». 22.35 — «От 
имени всех своих». 
Худфильм. (Франция-Кана - 
да). 0115 — Новости. (До 
01.35).

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести». 820 -  
«Подробности*. 8.30 — «Авто- 
миг*. 855 — «Требуются- Тре­
буются-* 8.45 — «Формула- 
730*. 915 — «Время деловых 
людей*. 9.45 — Всемирные но­
вости Эй-Би-Си. 1010 — «До­
брое утро. Европа». 10.40 -  
Худ. фильм «Санта-Барбара*. 
1130 — Концерт. 1145 — «Те­
легазета». 1150 — Крестьян­
ский вопрос. 1210 — Перерыв.
16.00 -  «Вести*. 1620 -  -Чья 
сторона?» 15.50 -  Там-там но­
вости. 17.05 — Мульти-пульти. 
«Ежик в тумане». 1715 — Но­
вая линия.* «Дальний Восток».

АБАКАН. 18.00 -  Хабар- 
пар. 1810 — «Спортивный вес­
тник». 1820 — «Приключения 
домовенка». Мультфильм: 
18.40 — Новости. 18.55 — Объ­
явления.

МОСКВА: 19.00 -  «Вести». 
19.25 — Телевизионный театр 
России. А. и Б.Стругацкие. 
«Жиды города Питера, или 
Нсвеселые беседы при све­
чах». 2025 — «Клип-антракт*. 
ЛАгутин. 20.30 — Худфильм 
«Санта-Барбара». 2120 — 
Спортивная карусель.
21.30 — «60 минут». Програм­
ма Си-Би-Эс и Российского 
ТВ. 22.30 -  «Вести». 22.50 -  
«Звезды говорят». 22.55 — 
«Я — лидер».- 2310 — «Пло­
щадь искусств». 23.50 — «Вспо­
минал Утесова-». (До 00.50).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

17.00 — Информ-ТВ 
17.10 — «Волшебная линия». 
17.25. — «Немецкая волна».
18.00 — «Скорая помощь».
18.30 — «Камилла, или Нера­
скрытые тайны». Премьера 
худ.фильма. 24-я серия. 
19.20 — «Домовой и хозяйка». 
Мультфильм. 19.30 — Ин­
форм-ТВ. 19.45 — «Мигранты». 
Худ.фильм. 2125 — «Адмирал 
Крузенштерн». Док.фильм. 
21.50 — «Семь красавиц». 
Худ.фильм для детей. 2315 — 
«Чудесное лекарство». Мульт­
фильм. 23.30 — Информ-ТВ.
23.55 — «Осторожно. Ницико». 
Телефильм. 00.05 — «Камил­
ла, или Нераскрытые тайны». 
Премьера худфильма. 24-я 
серия 00.55 — «Душа населе­
ния». Фильм-миниатюра в ис­
полнении М.Мироновой. 
01.05 — «Блеф-клуб». 01.45 — 
«Телеслужба • безопасности».
01.55 — «Подсекай». Програм­
ма для рыболовов. 02.10 — 
«Музыкальный момент». 
02.25 — «Телемагазин».

0250 — «Будни*. 02.45 — Ин­
форм-ТВ. 03.00 — «Спорт, 
спора- епорт_». 0315 — «Ваш 
стиль». 0320 — «Тени исчеза­
ют в полдень». Худфильм. 7-я 
серия. (До 0425).
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КАНАЛ «ОСТАНКИНО»

650 — «Утро». 9.00 — Обзор 
рынка недвижимости. 920 — 
«Дикая Роза». Телесериал. 
9.45 — «В мире животных». 
1025 — «ЕЭС и российский 
рынок». 10.45 — «Предприни­
матель». -1100 — Новости. 
1110 — Перерыв. 16.00 — Но­
вости. 1625 — «Война гоботов». 
Мультсериал. 1650 — «Само­
вар, самовар, ложечка-». Ве­
дущий — писатель Э.Успен- 
ский. 17.40 — «Планета».
18.00 — Новости. 1825 — «До­
кументы и судьбы». 18.40 — 
«Загадка СБ». 19.00 — «Час 
пик». 1925 — «Дикая Роза». 
Телесериал. 1955 — Серпан­
тин». Авторская программа 
М.Захарова. 20.40 — «Спокой­
ной ночи, малыши!» 2100 — 
Новости. 2130 — «Москва 
Кремль». 2155 — Фильм С.Со- 
ловьева. «Станционный смот­
ритель». 2315 — «Мы пришли 
не поздно и не рано...» В.Пав- 
лов. 00.00 — Новости. (До 
0020).

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести». 820 — 
«Подробности». 8.30 — «Авто- 
миг». 8.35 — «Требуются... Тре­
буются...» 8.45 — «Формула- 
730». 9.15 — «Время деловых 
людей». 9.45 — Всемирные но­
вости Эй-Би-Си. 10.10 — «Рек- 
тайм». 10.40 — «Поехали».
10.50 — Золото артели «Ойна». 
1100 — Худ фильм «Санта- 
Барбара». 11.50 — «Бурда мо­
ден» предлагает-» 1220 — 
Крестьянский вопрос. 12.40 — 
Перерыв. 16.00 — «Вести». 
1620 — «Первый дубль».
16.50 — Там-там новости. 
17.05 — «Телегазета». 1715 — 
«Сотвори добро». 17.45 — Но­
вая линия «Банкрот». Тула.
18.00 — «Праздник каждый 
день».

АБАКАН. 18.10 -  Хабар- 
лар. 18.20 — «Столбы — это 
особая «религия». О заповед­
нике «Столбы». Передача 1-я.
18.50 — Объявления.

МОСКВА. 19.00 -  «Вести». 
АБАКАН, 19.20 -  Ново­

сти. 19.35 — «Игры с медве­
дем». Телефильм

МОСКВА. 19.55 -1 «Своя

игра». 2025 — Худ фильм 
«Санта-Барбара». 2120. — 
«Возлюбленная Союза. Лидия . 
Смирнова». 2210 — «Клип-ан­
тракт». НЛПтурм. 2215 — 
Спортивная карусель. 2250 — -

2355 — «Экзотика». (До 0055).
КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

17.00 -  Информ-ТВ 
1710 — «Волшебная линия». 
1725 — «Немецкая волна». 
18.00 — «Скорая помощь». 
1850 — «Чудеса в тусляре*. 
«Давай меняться». Мульт­
фильмы. 19.00 — «Далекое - 
близкое». Телефильм. 1950 — 
Информ-ТВ. 19.45 — «Гамлет». 
Худфильм. 1-я и 2-я серии. 
22.15 — «Как лисы с курами 
подружились». Мультфильм. 
2255 — «Песенное волшебст­
во». Музыкальный фильм. 
2310 — «Площадь картонных 
часов». Мультфильм. 2350 — 
Информ-ТВ 23.55 — «Советы 
садоводам». 00.05 — «Добро по­
жаловать. или Посторонним 
вход воспрещен». Худфильм. 
0125 — «Петровский портрет». 
Телефильм. 0145 — «Теле­
служба безопасности». 0155 — 
«Дети». Худ фильм. 0225 — 
«Телемагазин». 02.30 — «По 
всей России». 02.45 — Ин­
форм-ТВ. 03.00 — «Спорт, 
спорт, спорт—». 0315 — «Ваш 
стиль». 0320 — «Вечерний 
звон». Музканал. (До 04.20).
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КАНАЛ «ОСТАНКИНО»

6.30 — «Утро». 9.00 — «Но­
вый старт». 9.15 — «Сорока». 
9.40 — «Дикая Роза». Телесе­
риал. 10.15 — «Огород круглый 
год». 10.45 — «Бизнес-класс». 
11.00 — Новости. 1110 — Пере­
рыв. 16.00 — Новости. 1625 — 
Худ.фильм «Проданный 
смех». 1-я серия. 17.50 — «Тех­
нодром». 18.00 — Новости. 
1825 — «Человек и закон». 
18.55 — «Час пик». 1920 — «Ди­
кая Роза». Телесериал. 
19.50 — «Поле чудес». 20.40 — 
«Спокойной ночи, малыши!» 
2100 -  Новости. 2130 -  «Че­
ловек недели». 21.50 — В клу­
бе детективов. Ани Жирардо 
в фильме «Любовь под вопро­
сом». (Франция). 23.45 — «Ав­
то-шоу». 00.00 — Новости. 
0020 — «Музобоз». (До 01.05).

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести», 820 — 
«Подробности». 8.30 — «Авто-

миг». .855 — «Требуются- Тре­
буются-». 8.45 — «Формула- 
730». 915 — «Время деловых 
людей». 9.45 — Всемирные но­
вости Эй-Би-Си. 1010 — «Му­
зыка всех поколений». 10.40 —

пульта. «Путешествие му­
равья». 1100 — Худфильм 
«Санта-Барбара». П 50 — «Те­
легазета». 1155 — Крестьян­
ский вопрос. 1215 — Перерыв.
16.00 — «Вести». 1610 — «ГЪды 
сказок». Докфильм. 1715 — 
Поет фольклорный ансамбль 
«Звонница». 17.45 — Там-там 
новости.

АБАКАН. 18.00 -  Хабар- 
лар. 1810 — «45 минут с осно­
вателем ХГУ В Кузьминым». 
Прямой эфир. 18.55 — Рекла­
ма.

МОСКВА. 19.00 -  «Вести». 
1920 — Худ фильм «Санта- 
Барбара».

АБАКАН.. 2010 -  Ново­
сти. 2025 — «Истоки таланта». 
Памяти художника BJLTo- 
дыкова. 2135 — Объявления.

МОСКВА. 2140 -  «Тиши­
на Н  9». 2250 -  «Вести». 
2250 — «Звезды говорят».
23.00 — Спортивная карусель. 
23.05 — «Клип-антракт». 
Группа «Дюна». 2310 — «Ночь». 
Мультфильм для взрослых. 
2320 — «Воры в законе». 
Худфильм. (До 00.55).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

17.00 — Информ-ТВ. 
17.10 — «Волшебная линия». 
1725 — «Немецкая волна».
18.00 — «Скорая помощь». 
18.30 — Урок немецкого язы­
ка. 18.45 — «Европейский ка­
лейдоскоп». 1910 — «Беда». 
Мультфильм 19.30 — Информ- 
ТВ. 19.45 — «Добро пожало­
вать, или Посторонним вход 
воспрещен». Худфильм. 
2100 — «Телемагазин». 
2105 — «Когда играет клаве­
син». Худфильм. 22.05 — «По­
велители молний», «Подарок 
для слона». Мультфильмы. 
2220 — «Музыка — детям». 
22.50 — «Сонеты Шекспира». 
Читает ИОзеров. Теле­
фильм-концерт. 2310 — «Да­
вай меняться». Мультфильм. 
2350 — Информ-ТВ. 23.55 — 
«Две комедии». Телеспек­
такль. 00.40 — «Верю в тебя». 
Худфильм. 0145 — «Теле- 
служба безопасности». 01.55 — 
ВЛономарева «Размышления 
о романсе». 0225 — «Телема­
газин». 02.30 — «Будни». 
02.45 — Информ-ТВ. 03.00 — 
«Спорт, спорт, спорт-». 0315 — 
«Ваш стиль». 0320 — «Кто-то

«Вести». 22.50 — «Звезды гово- . «Поехали». 1050 — Мульги- 
рят». 2255 — «Бесшумные ли­
деры». 2325 — «Маски-шоу».



за дверью». Хулфильм. (США).
(До0555Х

|  27 — СУББОТА

КАНАЛ «ОСТАНКИНО

750 — «Субботнее утро де­
лового человека». 815 — «В 
икре которое». 8.46 — «Слово 
пастыря». Патриарх Алексей.
9.00 — «Зов джунглей». 9.30 — 
В эфире межгосударственная 
телерадиокомпания «Мир». 
1100 — «Утренняя почта». 
1130 — «Медицина для тебя».
12.00 — Новости культуры. 
1210 -  «Смак». 12.30 — 
Худфильм «Деревня Хлюпово 
выходит из Союза». 13.50 — 
«Азбука собственника».
14.00 — «В городе N». 14.50 — 
■Человек и закон». Спецвы­
пуск. 15.00 — Новости. 1515 — 
■Хочу стать Ротшильдом».
15.45 — «Кэ твизл». Телесериал 
для детей. 1610 — «Служенье 
муз не терпит суеты». 16.45 — 
Киноконцерт «Необыкновен-

_ ное чудо». 1715 — «Ждите от­
вета». 17.50 — «Хоровод вокруг 
земного шара». Передача с 
Северного полюса. 18.55 — «До 
и после-» 19.45 — Худфильм 
■Айвенго». 2 -я  серия. (США).
20.40 — «Спокойной ночи, ма­
лыши?» 2L00 — Новости плюс. 
2145 — Телесериал «Комис­
сар». 10-я серия. США. 22.40 — 
«Смехопанорама». 2325 — 
Футбол. Чемпионат Люсии. 
«Локомотив» (Москва) - Ка­
мАЗ. 2-й тайм. 00.20 — Ново­
сти. 00.45 — «Ялта-Москва- 
Транзит-94» IX телевизион­
ный конкурс молодых испол­
нителей эстрадной песни, (до
02.45).

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести». 820 — 
«Подробности». 8.30 — «Авто- 
миг». 855 — «Во славу оперы». 
V Международный детский 
музыкальный фестиваль.
9.05 — «Разрешите пригла­
сить». 9.35 — «Портрет и лик». 
Художник Елена Фигурина.
10.05 — «Сегодня — День Рос- ̂  
сийского кино». 1010 — Кино о 
кино. «Фильм, фильм, фильм». 
Мультфильм. 10.30 — «Мы из 
ВГИКа». А-Тарковский «Ка­
ток и скрипка», Худфильм. 
1115 — «Золотая шпора»^ 
1155 — «Пилигрим». 1225 — 
Крестьянский вопрос. 12.45 — 
«М-трест». 13.00 — «Вести». 
1320 — «Виниловые джунгли».
13.50 — «Устами младенца». 
1420 — «ФутбоЛ без границ». 
1515 — «Как жить будем?»

16.00 — «Мы из ВГИКа». В Абд­
рашитов. «Остановите Потапо­
ва». Худфильм. 16.40 — Чем­
пионат России по футболу. 
«Динамо» (Москва) -  «Спар­
так» (Владикавказ). 1825 — 
«Очи черные». Худфильм. 1-я 
серия. 20.00 — «Вести». 2020 — 
«Звезды говорят». 20.30 — «Очи 
черные». Худфильм. 2-я се­
рия. 2150 — «Фильм-премьер». 
2210 — «Совершенно секрет­
но». 23.05 — Спортивная кару­
сель. 2310 — Программа «А». 
0015 — Премьера телеэкрана. 
«Барабаниада». Худфильм. 
(До 0155).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

14.00 — «Час Фрейзера». 
Религиозная программа. 
14.30 — «Волшебная линия».
14.45 — «Кто-то за дверью». 
Худфильм. (США). 1625 — 
«Царевна-лягушка». Куколь­
ный телеспектакль для де­
тей. 1725 — «Моя музыка». 
Ф.Киркоров. 18.00 — «Скорая 
помощь». 1855 — «Лев Тол­
стой», «Анафема». Худ.филь- 
мы. 2010 — «Легенда и па­
мять». Телефильм об актере и 
режиссере Е.Червякове. 
2050 — «Марианна Первая». 
Премьера мультфильма. 12-я 
серия. 2100 — «Сегодня и 
ежедневно». 2120 — «Пожар 
во флигеле», «Удивительная 
кошка». Телефильмы для де­
тей. 2155 — Футбол «Кубок 19 
августа». 23.30 — Информ-ТВ.
23.55 — «Экспресс-кино». 
00.15 — «Страсти». Телесери­
ал. 6-я серия. 01.45 — «Насмот­
ритесь, очи ясные». Теле­
фильм. 0250 — «Ноктюрн 
ФЛИопена». 02.45 — Информ- 
ТВ. 03.05 — «Ваш стиль». 
0310 — «Адам и Ева +». 03.40 — 
«Тревожные ночи в Самаре». 
Худфильм. 1-я серия (До
04.45).

КАНАЛ «ОСТАНКИНО»

815 — Олимпийское утро.
8.50 — «Спортлото*. 9.00 — «Ма­
рафон-15». 950 — «С утра по­
раньше». 10.00 — «Полигон». 
1050 — «Пока все дома». 
1100 — «Утрянняя звезда».
11.55 — «Земля людей». 12.40 — 
«Палитра». Сальвадор Дали.
13.05 — «После Столыпина». 
Научно-популярный фильм. 
Часть третья. 13.55 — «Шпар­
галка с подарком». Мульт­
фильм. 14.10 — «Подаодная 
одиссея команды КусТо». Док. 
сериал. 15.00 — Новости.

1515 — «Русский мир». 15.45 — 
«Миниатюра». 16.00 — «Живое 
дерево ремесел». 16.05 — «Япо­
ния с АКолошиныы» 16.40 — 
«Клуб путешественников». 
1750 — Ьуонцерт народной му­
зыки. 17.45 — Мультфильмы: 
«Баскетбольная лихорадка», 
«Настоящие охотники за при­
видениями». (США). 18.40 — 
«Бомонд». 19.00 — Новости. 
1915 — «Музыка в эфире».
20.05 — Жан-Поль Бельмондо 
в худфильме «Авантюристы». 
2200 — «Воскресенье». 2250 — 
«Ялта-Москва-Транзит-94*.
IX телевизионный конкурс 
молодых исполнителей эст­
радной песни. 0020 — Ново­
сти. (До 0055).

КАНАЛ «РОССИЯ»

8.00 — «Вести». 8.20 — 
«Автомиг». 8.25 — «Успение 
Пресвятой Богородицы». 
Док.фильм. 8.45 — «Здорово 
живешь». 9.00 — «Завтрак для 
чемпионов». 950 — «Первый 
дубль». «Соник-супер-ежик».
10.00 — «Таблица умножения».. 
1050 — «Аты-баты-.» 11.00 — 
Концерт авторской песни. 
АОсокин. ИЗО — «Вкусно, 
очень вкусно». 1140 — «Де 
факто». Международная про­
грамма. 1210 — «Под крылом 
ангела». Док.фильм. 12.40 — 
Крестьянский вопрос. 13.00 — 
«Вести». 1320 — «Не выру- • 
бить-» 1355 — «Удивительные 
приключения барона Мюнх­
гаузена». Мультфильм. 15.05 — 
«Белая ворона». 15.50 — «Брил­
лиантовая рука». Худфильм

17.40 — «Грош в -квадрате». 
1810 — «Туфи и его команда», 
■Черный плащ». Мультфиль­
мы. 1910 — «Праздник каж­
дый день». 1920 — Джаз-клуб. 
■Веселые ребята из Англии».
19.50 — Спортивная карусель.
20.00 — «Вести»20.20 — «Звез­
ды говорят». 2050 — «Таким 
играм тебя не учили». 
Худфильм. 2215 — «Клип-ан- 
тракт». АУкупник. 2225 — «У 
Ксюши». 22.55 — «Полнолу­
ние». (До 23.55).

КАНАЛ «ПЕТЕРБУРГ»

14.00 — «Целительное сло­
во». Программа-богослуже­
ние. 1450 — «Клементина». 
Премьера мультфильма. 12-я 
серия. 15.00 — «Экспресс-ки­
но». 1515 — «Зодчие». Теле­
фильм. 16.00 — «Воскресный 
лабиринт». 17.30 — «Казимир 
Малевич». Телефильм. (Фран­
ция). 18.30 — «Тихая дама 
С-Шолохова». 19.30 — «Семь 
слонов». 20.00 — Дж.Верди. 
«Фальстаф». 21.20 — «Сказка 
за сказкой». 21.55 — «Следст­
вие ведут знатоки». «Шан­
таж». Телеспектакль. 1-я се-, 
рия. ■ 23.30 — Информ-ТВ. 
23.55— «Автопилот»: 00.10v — 
«Следствие ведут знатоки». 
«Шантаж». Телеспектакль. 2-я 
серия. 0120 — «Делай раз?» 
Худ фильм. 02.45^ — «Ваш 
стиль». 02.55 — .«Тревожные 
ночи в Самаре».. Худфильм. 
2-я и 3-я серии. (До 0455).

С 22 по 28 августа 1994 г. 
Студия «РИКО» выходит в 18 час. 
Студия «НАСТ» выходит в 19 час. 

Орбита «Сибирь» -  после м/фильмов.

2 2 -  ПОНЕДЕЛЬНИК
Мультфильм.
Х /ф «Мужчины и все осталь­
ные».
«Звезды Бродвея в Москве».
23 -  ВТОРНИК 

Мультфильм.
Х /ф  «Адвокат». 2 серии. 
•Аншлаг, аншлаг». 
Творческий вечер С.Осиаш- 
вили. v
24 -  СРЕДА 

Мультфильм.
Х /ф  «Слепой закон». (Индия).
25 -  ЧЕТВЕРГ 

Мультфильм.
Х /ф «Адвокат». 3-я серия. 
■Музыка дождя».

2 6 -П Я ТН И Ц А
Мультфильм.
Х /ф  «Отпуск в сентлбре».

. 1 серия. - —
Х /ф  «Полуночный свид.
тель». . , т.
27 -  СУББОТА 

Мультфильм.
Х /ф  «Отпуск в сентябре».

; 2 серия. . •
Х /ф  «Тела, покой и движ-.i 
ния».
2 8 -ВОСКРЕСЕНЬЕ

Мультфильм.
Х /ф  «Миллион за улыбку».
1 серия.
Х /ф  «Миллион за улыбку».
2 серия.

В ПОВАРЕННУЮ КНИГУ

И Петр I 
едал

«1Н0 ВСЕГО ЛУЧШЕ, благодетель, 
рыжики соленые, ежели их разрезать 
мелко, как икру, и, понимаете ли, с лу-  
ком, с прованским маслом» Объедение!» 
Не правда ли, очень аппетитно расска­
зывает о закуске герой чеховского рас­
сказа «Сирена»? Может быть, не каждо­
му из нас посчастливится в этом году 
полакомиться рыжиками, но и другие 
грибы могут принести наслаждение. 
Попробуем приготовить из них делика­
тесы

Салат из печеных грибов. Подго­
товленные моховики положить в каст­
рюлю шляпками вниз. На каждую шляп­
ку полить немного масла, посолить и по­
перчить. Запечь в духовке. Готовые гри­
бы выложить на блюдо, полить выде­
ленным соком, заправить растительным 
маслом, лимонным соком, посыпать руб­
леной зеленью укропа.

Груздь соленый. На небольшую та­
релку положить 1 груздь среднего раз­
мера, не разрезая на части. Подавать 
без каких-либо приправ и добавок. Это 
позволяет почувствовать всю прелесть 
соленых грибов и вдохнуть аромат леса.

Кстати, так же без всяких специй и 
добавок лучше подавать и соленые ры­
жики.

Дождевики по-итальянски. С мо­
лодых дождевиков снять кожицу, отва­
рить в подсоленной воде, откинуть на 
решето, охладить, обсушить, нарезать 
ломтиками и уложить с целыми голо­
вками лука в сотейник. Жарить на мас­
ле до выкипания половины сока. После 
этого удалить лук, а  грибы посыпать му­
кой и снова жарить 20 мин. Затем за­
лить желтком, растертым со сметаной, 
прибавить перец, рубленую зелень, по­
лить лимонным соком, перемешать и 
подержать на тихом огне минут 5-10, не 
доводя до кипения.

Картофель, фаршированный под­
осиновиками. Молодые подосиновики 
отварить в подсоленной воде. Нашинко­
ванный репчатый лук поджарить, сме­
шать (^нарубленными грибами, приба­
вить немного натертой черствой булки, 
сырые желтки, посолить, перемешать. У 
очищенного картофеля срезать вер­
хушки и вынуть середину. Начинить 
клубни фаршем и закрыть срезанными 
верхушками. Прибавить несколько ло­
жек бульона, в котором варились грибы, 
масло, накрыть кастрюлю и тушить до 
готовности картофеля.

Кабачки с грибами. Обработанные 
кабачки нарезать кружочками толщи­
ной 1-1,5 см, посолить, обвалять в муке и 
жарить на сковороде до готовности. По­
ложить очищенные белые грибы или 
шампиньоны в кипящую воду на 2-3 
мин., затем вытащить их, нарезать тон­
кими ломтиками и жарить с жиром до 
полуготовности, после чего добавить 
сметану и потушить. Помидоры средней

величины разрезать пополам, а  если 
они крупные, то на четыре части, посы­
пать солью, перцем и жарить до мягко­
сти. При подаче на стол кабачки уло­
жить на тарелку, на них — грибы, свер­
ху положить жареные помидоры. Посы­
пать зеленью петрушки или укропом.

500 г кабачке», 1/2 стакана муки, 
500 г грибов, 50-80 г жира, 5 помидоров, 
соль, перец, зелень.

Икра из свежих грибов. Способов 
приготовления ее довольно много. И 
вполне понятно, что все они заслужива­
ют внимания. Наиболее простой способ: 
очищенные грибы потушить, добавить в 
них пассированный лук, растительное 
масло, сметану, соль и потушить все это 
вместе 10-15 мин. Затем охладить и про­
пустить через мясорубку, добавить из­
мельченный зеленый лук и подавать в 
холодном виде.

500 г свежих грибов, 50 г лука, 5 ст. 
ложек сметаны, растительное масло, 
соль.

На Урале и в Предуралье издавна 
использовали другой способ: грибы (сы­
роежки) не пропускали через мясоруб­
ку, а измельчали сечкой в деревянном 
корыте, тушили в кастрюле со смета­
ной, добавляли пассированный лук, пе­
ремешивали, охлаждали, заправляли 
зеленым луком и укропом и подавали в 
холодном виде.

Масло грибное Взбить сливочное 
масло, добавить отваренные в молоке и 
измельченные в мясорубке грибы, за­
править солью и перцем. По желанию 
можно добавить томатное пюре.

200 г сливочного масла, 8 ст. ложек 
отваренных в молоке свежих грибов, 
соль, перец, томат.

Волнушки заливные. На 1 весовую 
часть желатина взять 10-12 частей во­
ды. Оставить для набухания на 30-40 
мин. Затем воду с желатином подогреть 
до полного растворения, не допуская 
закипания. Раствор процедить. Соле­
ные волнушки средней величины с 
цельными шляпками положить на лис­
тики евежей петрушки, залить рас­
плавленным желатином и охладить.

Борщ летний. Нашинкованные 
свежие грибы варить 15 мин, добавить 
мелко нарезанные корнеплоды свеклы 
и моркови, ботву свекольную и варить 
еще 15 мин. Присоединить картофель, 
очищенные помидоры, зеленый лук, 
сельдерей или петрушку, соль, перец и 
варить до готовности. При подаче на 
стол заправить сметаной.

500 г грибов, 150 г моркови, 200 г 
свеклы с ботвой, 100 г  картофеля, 300- 
500 г помидоров, 200 г лука, 100 г сель­
дерея или петрушки, соль, перец.

Суп с крапивой. П>ибы разные 
(лучше сыроежки и подберезовики) на­
резать кусочками, обжарить в масле и 
варить вместе с картофелем 20-30 мин. 
После этого добавить мелко нарезан­
ную крапиву и поварить еще 5-10 мин. 
Заправить сметаной, зеленью укропа, 
довести до кипения. Подавать с гренка­
ми. I

400 г грибов, 200 г картофеля, 100 г 
крапивы, 30-40 г масла, 1/2 стакана 
сметаны.

Суп Петра Великого. Свежие шам­

пиньоны отварить в молоке, пропустить 
через мясорубку. Отдельно приготовить 
куриный бульон, подбитый мукой и 
яичными желтками, сбитыми с моло­
ком. К грибному фаршу добавить кури­
ный фарш, сделать шарики я  бросать 
их в суп перед подачей. Сам по себе ре­
цепт интересен. Остается только прове­
рить!

Баклажаны е грибами. Баклажа­
ны вымыть, нарезать кусочками длиной 
4 см, посолить, разложить на доске, по­
крыть другой доской и поставить груз, 
чтобы из баклажанов вытек сок с го­
речью. Обсушенные баклажаны обва­
лять в муке (1 ст. ложка) и слегка обжа­
рить в масле. Лук нарезать кружочка­
ми, обжарить до золотистого цвета. Гри­
бы вымыть, крупно порубить. На дно ка­
стрюли положить баклажаны, на них 
грибы, затем лук и снова чередовать 
ряды, сверху должны быть баклажаны. 
Все это залить сметаной с 1 ст. ложкой 
муки, посолить. Кастрюлю накрыть 
крышкой и поставить в духовку на 
средний огонь. Когда грибы сварятся, 
станут мягкими и сока будет достаточ­
но, вынуть блюдо из духовки.

5 баклажанов, 600 г свежих грибов, 
4 луковицы, 100 г топленого масла, 1 
стакан сметаны, 2 ст. ложки муки, соль 
по вкусу.
. Пирог картофельный с грибами.

Очищенный картофель отварить, раз­
мять и смешать с яичными желтками и 
взбитыми белками. Приготовить фарш 
из свежих грибов с жареным луком и 
сметаной, смешанной с мукой. Две тре­
ти картофельной массы положить на 
глубокую сковороду, смазанную маслом. 
Сверху положить грибной фарш. Из ос­
тальной массы сделать толстый валик и 
уложить его по краю сковородки. Валик 
смазать взбитым яйцом. Пирог запечь в 
духовке. >

200 г свежих грибов, 2 головки лука, 
2 ст. ложки сливочного масла, 1 ч. ложка 
сметаны, соль. Приготовить пюре из 600 
г картофеля, 4 яиц, 1 ч. ложки муки, со­
ли.

Рулет грибной. Подготовленные и 
промытые грибы измельчить ножом, по­
рубленный лук поджарить на жире, в 
лук добавить грибы, посолить, разме­
шать и тушить на слабом огне до готов­
ности. После этого грибы посолить, по­
сыпать перцем, перемешать с паниро­
вочными сухарями, охладить и доба­
вить нарезанное кубиками яйцо. Муку 
просеять, дрожжи растереть с сахаром и 
распустить в молоке. Остаток молока 
прокипятить и залить им полстакана 
муки, хорошо перемешать и охладить. 
После этого добавить дрожжи, желток, 
масло и соль. Тесту дать выбродиться, 
раскатать его, завернуть начинку руло­
ном с помощью промасленного перга­
мента. Рулет уложить на противень и 
оставить доходить. Выпекать в духовке. 
Подавать в горячем виде с маслом и по­
мидорами.

0,5 кг муки, 50 г дрожжей, 1 ст. лож­
ка сахара, 3 желтка, 100 г  сливочного 
масла или маргарина, 1 стакан молока, 
соль, 1 кг грибов, 3 луковицы, 1 ст. ложка 
жира, 2 яйца вкрутую, !  ст. ложка пани­
ровочных сухарей, соль, перец по вкусу.

Валентина РЕДНЕНА


